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Elektricky pecici hrnec

eta 0133, eta0133-10
eta 1133

NAVOD K OBSLUZE

Vézeny zakazniku, dékujeme Vam za zakoupeni nadeho produktu. Pfed uvedenim tohoto
pristroje do provozu si velmi pozorné prectéte navod k obsluze a tento navod spolu se
zaruénim listem, pokladnim dokladem a podle moznosti i s obalem a vnitinim obsahem
obalu dobfe uschovejte. PeCenka je uréena k duseni, zapékani a pe€eni pokrmu. Snadno
pfipravite, polévky, gulas, riizné druhy masa, zeleniny, sladké i slané nakypy a moucniky.

rozmrazovani nebo ohfivani. Pe€efika rovnhomérné udrzuje optimalni teplotu v nadobé.

|. BEZPEGNOSTNI UPOZORNENI (obr. 1) JVAN

— Instrukce v navodu povazujte za soucast spotfebice a postupte je jakémukoliv dalSimu
uzivateli spotfebice.

— Zkontrolujte, zda udaj na typovém Stitku odpovida napéti ve Vasi elektrické zasuvce.
Vidlici napajeciho pfivodu je nutné pfipojit pouze do zasuvky elektrické instalace, ktera
odpovida pfislusSnym normam.

- Tento spotiebi€ nesméji pouzivat déti ani osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi €i mentalnimi schopnostmi nebo nedostatkem
zkuSenosti a znalosti a to i kdyZ jsou pod dozorem nebo byly
pouceny o pouzivani spotiebite bezpeEnym zpusobem a rozumi
pfipadnym nebezpegim. Cisténi a tdrzbu vika provadénou
uzivatelem nesméji provadét déti, a to ani pokud jsou pod dozorem.
Udrzujte spotfebi€ a jeho pfivod mimo dosah déti mladSich 8 let.

- Déti si se spotfebiCem nesméji hrat.

- Pfed vymeénou pfislusenstvi nebo pfistupnych ¢asti, pfed montazi
a demontazi, pfed Cisténim nebo udrzbou, nebo po ukonceni
prace, spotfebi¢ vypnéte a odpojte od el. sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu z el. zasuvky!

- Jestlize je napajeci pfivod spotfebice poskozen, ihned odpojte
spotfebic od el. sité. Pfivod musi byt vyménén vyrobcem, jeho
servisnim technikem nebo podobné kvalifikovanou osobou, aby se
tak zabranilo vzniku nebezpecéné situace.

- Pfi manipulaci se spotfebiCem postupujte tak, aby nedoslo
k poranéni (napf. popaleni, opareni).

- Po ukonceni prace a pfed kazdou udrzbou spotfebi¢ vzdy vypnéte
a odpojte od el. sité vytazenim vidlice napajeciho pfivodu z el. zasuvky.
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- Nikdy spotfebi¢ nepouZivejte, pokud ma poskozeny napajeci pfivod
nebo vidlici, pokud nepracuje spravné, pokud upad| na zem a poskodil
se nebo spadl do vody. V takovych pfipadech zaneste spotfebi¢ do
odborného servisu k provérfeni jeho bezpecnosti a spravné funkce.

-Vzdy odpojte spotfebi€¢ od napajeni, pokud ho nechavate bez dozoru.

- POZOR: Spotiebi¢ neni ur€en pro €innost prostfednictvim vnéjSiho
Casového spinace, dalkového ovladani nebo jakékoli jiné soucasti,
ktera spina spotfebi¢ automaticky, protoze existuje nebezpedi
vzniku pozaru, pokud by byl spotfebi¢ zakryt nebo nespravné
umistén v okamziku uvedené spotfebice do €innosti.

- Nedotykejte se pfi vafeni mist, kde vystupuje horka para a kde je
umisténa znacka "HORKY POVRCH?", hrozi nebezpeci popaleni
a opareni.

— Je-li spotfebi¢ v ¢innosti, zabrarite v kontaktu s nim domacim zvifatlim, rostlindam a hmyzu.

— Vidlici napajeciho pfivodu nezasunujte do el. zasuvky a nevytahujte z el. zasuvky
mokryma rukama a tahanim za napajeci privod!

— Vyrobek je uréen pouze pro pouziti v domacnostech a podobné ucely (v obchodech,
kancelafich a podobnych pracovistich, v hotelich, motelech a jinych obytnych prostfedich,
v podnicich zajistujicich nocleh se snidani)! Neni uréen pro komeréni pouziti!

— Tento spotfebi€ neni uréen pro venkovni pouziti.Nepouzivejte spotfebi¢ k vytapéni
mistnosti! Nepouzivejte spotfebic jako fritézu.

— Spotfebi¢ nepouziveijte k jinym Géelim (napf. k suseni vyrobku z textilu, obuvi atd.)
nez doporucuje vyrobce.

— Na spotfebi¢ neodkladejte Zzadné predmeéty.

— Z hlediska pozarni bezpeé&nosti spotfebi& vyhovuje CSN 06 1008. Ve smyslu této normy
se jedna o spotfebic, ktery Ize provozovat na stole nebo podobném povrchu s tim, Ze ve
sméru hlavniho salani, tj. nad vikem, musi byt dodrzena bezpec€na vzdalenost od povrchu
hoflavych hmot 200 mm a v ostatnich smérech min. 100 mm (neplati pro smér dolu).

— Spotfebi¢ neumistujte do rohu nebo ke sténé, aby se nepfehfival.

— Spotfebi¢ je vybaven bezpenostnim spinacem, ktery v pfipadé odejmuti vika
z bezpecnostnich ddvoda vypne ohfev. Bez spravné nasazeného vika na nadobu,
nelze spotiebi¢ uvést do provozu!

— Nepouzivejte bezpecnostni spinac k vypinani spotfebice!

— Spotiebi€¢ nenechavejte v chodu bez dozoru a kontrolujte ho po celou dobu
pripravy potravin!

— Viko nikdy neponofujte do vody (ani ¢asteéné) a nemyjte pod tekouci vodou!

— Neni pfipustné jakymkoli zplisobem upravovat povrch spotfebice (napf. pomoci
samolepici tapety, folie, apod.)!

— Pred pfipravou odstrarite z potravin pfipadné obaly (napf. papir, PE sacek, atd.).

— Pouzivejte kvalitni olej nebo tuk doporu¢eny vyrobcem na peceni.

— P¥i peCeni tuéného masa nebo uzenek davejte pozor na vystfikujici tuk.

— P¥i peceni je mozné samovzniceni pfipravovanych potravin. V pfipadé nahlého vzplanuti
odpojte spotiebi€ od elektrické sité a oher uhaste.

— Nikdy nevafte lusténiny (napf. suché fazole a €ocku), vzdy je nejprve namocte asi na
deset hodin do vody (viz pokyny na obalu).
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— Mezi viko a nadobu nevkladejte alobal, pecici papir ani cokoli jiného!

— Nepouzivejte nadobu samostatné (napf. k pfipravé potravin na el. / plynovém /
indukénim / halogenovém sporaku nebo na otevieném ohni) nebo v mikrovinné
troubé&. Nadoba s nepfilnavym povrchem ,Teflon® je odolna do teploty max. 260 °C.

— Nezapinejte spotiebi¢ bez dostate€ného mnozstvi surovin v nadobé pro pfipravu pokrmu.

— Nadobu nepouzivejte, pokud je vyrazné mechanicky poskozena (napf. praskla,
poskrabana) nebo ke dlouhodobému skladovani potravin (napf. v mraznicce).

— Nenechavejte v nadobé zmrznout vodu nebo potraviny obsahujici vodu. Mohlo by dojit
k poSkozeni nadoby (prasknuti).

— Neumistujte horkou nadobu a viko do blizkosti hoflavych latek nebo predméta.

— Neumistujte nadobu, je-li je horka, na dfevény stul, lakovanou plochu ani jiny druh
citlivého povrchu, ktery se muze teplem poskodit.

— Pro miseni a nabirani pokrmu pouzivejte kuchynské nacini z plastu nebo ze dfeva,
protoZe kovové nacini by mohlo poskodit vnitini povrch nadoby.

— Spotfebi€ pouzivejte pouze s pfisluSenstvim uréenym pro tento typ. Pouziti jiného
prislusenstvi muze predstavovat nebezpedi pro obsluhu.

— Spotfebi€ pouzivejte pouze v pracovni poloze na mistech, kde nehrozi jeho pfevrhnuti
a v dostate¢né vzdalenosti od tepelnych zdroju (napf. kamna, el./plynovy sporak, vafic¢
atd.) a vihkych povrchl (dfezy, umyvadla atd.).

— Neumistujte spotfebi¢ na nestabilni, kiehké a hoflavé podklady (napf. sklenéné,
papirové plastové, drevéné-lakované desky a riizné tkaniny/ubrusy).

— Spotfebi€ nesmi byt pouzivan ve vlhkém nebo mokrém prostiedi a v jakémkoliv prostfedi
s nebezpeéim pozaru nebo vybuchu (prostory kde jsou skladovany chemikalie,
paliva, oleje, plyny, barvy a dalSi horlavé, pripadné tékavé, latky).

— Nepokladejte spotfebi¢ v blizkosti predméti nebo pod pfedméty, které se mohou
poskodit parou, napfiklad stény, kuchyriské skfinky, pfiborniky, obrazy, zaclony unikajici
para by je mohla poskodit.

— Vedeni pary (ij. otvory pro odvod pary), jenz jsou soucasti vika a které umozriuji tnik
pary, vzdy udrzujte v Cistoté. Sou¢asné pravidelné kontrolujte jejich stav, zda nejsou
zablokovany (napf. zbytky potravin).

—V prabéhu vareni vystupuje horka para z otvorli a povrch vika je horky.

— P¥i manipulaci s horkou nadobou, vikem nebo pfisluSenstvi pouzivejte ochranné
kuchynské rukavice nebo utérku.

— Béhem provozu nenechavejte na viku nadoby zadné pfedméty (napf., ochranné
rukavice utérky), které by mohly zpUsobit zakryti otvor(i pro odvod pary.

— Prdzor ve viku je vyroben z tepelné odolného skla. Dbejte na to, aby nedoSlo
k poskrabani povrchu skla.

— P¥i zvedani vika budte opatrni, viko odnimejte vzdy smérem od sebe a tak, abyste se nezranili.

— Spotrebi¢ neprenasejte v horkém stavu, pfi eventualnim preklopeni hrozi
nebezpedi Urazu popalenim a opareni.

— Pro pfenéSeni spotfebice pouzivejte drzadla!

— UPOZORNENI — Nékteré ¢asti tohoto vyrobku se mohou stat velmi horkymi a zpGsobit
popaleni. Zvlastni pozornost musi byt vénovana pfitomnosti déti a hendikepovanych lidi.

— Spotfebi€ je pfenosny a je vybaven pohyblivym pfivodem s vidlici, jez zabezpeduje
dvoupdlové odpojeni od el. sité.

— Napéjeci pfivod nesmi byt poSkozen ostrymi nebo horkymi pfedméty, otevienym
plamenem a nesmi se ponofit do vody.

— Napajeci pfivod nikdy nepokladejte na horké plochy, ani jej nenechavejte viset pres okraj
stolu nebo pracovni desky. Zavadénim nebo zatahanim za pfivod napf. détmi muze dojit
k pfevrzeni ¢i stazeni spotfebice a nasledné k vaznému zranéni!
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— Pravidelné kontrolujte stav napajeciho pfivodu spotfebice.

—V pfipadé potreby pouziti prodluzovaciho pfivodu je nutné, aby nebyl poSkozen
a vyhovoval platnym normam.

— Pfed udrzbou nebo ulozenim nechte spotfebi€ vychladnout.

— Tento spotfebi¢ pouzivejte pouze pro ucel, pro ktery je ur€en tak, jak je popsano v tomto
navodu. Spotfebi¢ nikdy nepouzivejte pro zadny jiny ucel.

— VAROVANI: PFi nespravném pouzivani spotiebiée, které neni v souladu s navodem
k obsluze, existuje riziko poranéni.

— Pripadné texty v cizim jazyce a obrazky uvedené na obalech nebo vyrobku, jsou
prelozeny a vysvétleny na konci této jazykové mutace.

— Vyrobce neodpovida za Skody a zranéni zplsobeny nespravnym pouzivanim spotfebice
(napf. znehodnoceni potravin, poranéni, popaleni, opareni, pozar) a neni odpovédny

ze zaruky za spotfebi€ v pfipadé nedodrzeni vySe uvedenych bezpeénostnich upozornéni.

ll. POPIS SPOTREBICE (obr. 2)

A - viko
A1 — spinac 0/l s kontrolnim svétlem A5 — drzadlo
A2 — pruzor A6 — otvory pro odvod pary
A3 — bezpec€nostni spinac A7 — napdjeci pfivod
A4 — topna plocha
B — nadoba
C - podstavec
C1 —drzadla C2 — spinaci vystupek

D - ochranné viko a podnos v jednom (pouze pro typ ETA 0133/10)
E - grilovaci rost (pouze pro typ ETA 0133/10)

F - stfedova forma na moucniky (pouze pro typ ETA 0133/10)

G - 5x Spizova jehla z nerezové oceli (pouze pro typ ETA 0133/10)

l1l. PRIPRAVA A POUZITI (obr. 3 - 19)

Odstrante veskery obalovy material, vyjméte spotfebi¢ a veskeré pfislusenstvi.

Ze spotiebiCe odstrante vSechny pfipadné adhezni félie, samolepky nebo papir.

Pfed prvnim pouZzitim umyjte ¢asti, které pfijdou do styku s potravinami, v teplé vodé
s pridavkem saponatu, dukladné oplachnéte Cistou vodou, vytfete do sucha, pfipadné
nechte oschnout (viz odst. V. UDRZBA). Nyni je spotfebié pfipraven k pouziti.

Sestaveni jednotlivych dilct

— Do podstavce C zasurite nadobu B.

— Dle pfipravovaného pokrmu pfipadné pouzijte vhodné pfislusenstvi (tj. grilovaci rost E
nebo stfedovou formu na mouéniky F). PfisluSenstvi vlozte do stfedu nadoby B.

— Uchopte viko za drzadlo A5 a pokladejte ho na nadobu B tak, aby drzadlo bylo
orientovano k vystupku na podstavci C. Otvor (tj. bezpecnostni spina¢ A3) ve spodni
Casti drzadla se musi nasunout na spinaci vystupek C2.

— Ochranné viko a podnos D: je uren pro zakryti nadoby (napf. pfi skladovani) nebo
pro bezpe€nou manipulaci pfi vyjimani potravin z horké nadoby, kde plni funkci tepelné
odolného servirovaciho podnosu.
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Opacnym postupem vSechny dilce opét muizete rozlozit/vyjmout (pfipadné slozit).

POZOR :
Spravné zasunuti vika v pozici je indikovano slySitelnym klapnutim.

Postavte sestaveny spotfebi¢ na zvolenou rovnou, stabilni, hladkou a €istou pracovni
plochu ve vy$ce minimalné 85 cm, mimo dosah déti a nesvépravnych osob (viz odst.

I. BEZPECNOSTNi UPOZORNENI). Ponecheijte volny prostor pro fadnou ventilaci.
Otvory ve viku zajiStujici odvod pary ne nesmi zakryvat ani blokovat. Pfesvédcte se, ze
napajeci pfivod neni poSkozen a Ze neprochazi pod spotfebi¢em a pres jakékoliv ostré Ci
horké plochy. El. zasuvka musi byt dobfe pfistupna, aby bylo mozno spotfebic v pfipadé
nebezpedi, snadno odpojit od el. sité.

Do nadoby vlozte (napf. pomoci odmeérky nebo Izice) potfebné ingredience dle pfislusného
receptu. Celkové mnozstvi surovin smi dosahovat maximalné do 4/5 objemu nadoby.

P¥i pfipravé jidla, které béhem vafeni nabyva objemu, naplite nadobu maximalné do

3/5. Minimalni mnozstvi vafeného jidla v§ak nesmi byt mensi, nez 1/5 objemu nadoby.
Vhodnou textilii nebo papirovou utérkou ocistéte horni okraj nadoby B a pfipadné vSechny
ostatni ¢asti, které se béhem plnéni nadoby znecistily potravinou. Ocistéte také vnitini
horni okraj vika a sou¢asné se ujistéte, Ze otvory pro odvod pary A6 jsou prlichozi.
PFipojte vidlici napajeciho pfivodu A7 k el. siti. Spina¢ A1 pfepnéte do polohy I (rozsviti
se Cervené kontrolni svétlo) a spotfebic se zapne.

V prubéhu pfipravy mlzete snadno priizorem ve viku sledovat postup zpracovani potravin.
Po skonéeni pFipravy potravin pfepnéte spina¢ A1 do polohy ,0“ (zhasne ¢ervené kontrolni
svétlo). Uchopte drzadlo a odejméte viko (POZOR: Horké viko nikdy neodkladejte
spodni topnou ¢asti na podlozku nebo pracovni stll, ale polozte je vzdy obracené na
tepelné odolnou podlozku, viz obr. 14). Odpojte viko od elektrické sité vytazenim vidlice
napajeciho pfivodu A7 z el. zasuvky. Uvafenou potravinu vyjméte vhodnym nastrojem.

nadoby muizete pouzit pFisluSenstvi D. Ochranné viko poloZte na nadobu. Uchopte
soucasné drzadla podstavce a vika a celek otocte o 180 ° nasledné polozte na stll. Odejméte
podstavec i nadobu. Potravinu nyni mizZete krajet nebo servirovat na podnosu.

— P¥i prvnim uvedeni do provozu se muze objevit pfipadné kratké, mirné zakoureni
coz neni na zavadu a divodem k reklamaci spotfebice.

— Po celou dobu pfipravy vychazi z otvort A6 ve viku para a okolo okraje vika mizZe tekutina
i mirné unikat, coZz muZe byt doprovazeno charakteristickym zvukovym projevem ,syéenim /
prskanim*. Tento jev je naprosto normalni a neni divodem k reklamaci spotrebice.

— Béhem pfripravy pokrmi se nedotykejte kovovych a sklenénych povrchi
spotiebice, protoze tyto ¢asti jsou HORKE! Obzvlast dejte pozor na to, aby se
spotfebice nedotykaly déti!

— Pokud v prabéhu vareni potfebujete z jakéhokoliv dlivodu odejmout viko (napf. doplnit /
dokofenit / promichat potraviny) pouzZijte vzdy drzadlo A5.

POZOR @

— Nezapomerite, Ze viko A, nadoba B pfipadné i pfisluSenstvi jsou horké!
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POZOR .
— Na vnitini topné plose vika A4 mohou zUstat zbytky horké vody! Pozor,
abyste se nezranili (neopafili a nespalili).
— Zpracované potraviny v nadobé nikdy nekrjejte!
— V zajmu zachovani optimalnich vlastnosti nepfilnavé vrstvy, nepfipravujte potraviny
zabalené v pecicim / pergamenovém papiru nebo v alobalu.

Nasledujici typy zpracovani povazujte za pfiklady a za inspiraci, jejichz u¢elem neni
poskytnout navod, ale ukazat moznosti rlizného zpracovani potravin. Casy pfiprav jsou
pouze pfiblizné, zavisi na mnozstvi, druhu a kvalité pouzitych substanci, standardné se
vSak pohybuiji v jednotkach az desitkach minut. MnoZstvi zpracovavanych potravin volte
tak, aby nedoslo pfi jejich zpracovani k pfekro¢eni maximalniho obsahu nadoby. Dodrzujte
predepsané mnozstvi surovin a ¢asy, uvedené v receptech.

1) V nadobé je mozné najednou vafit mrazené maso nebo zeleninu s ¢erstvyym masem nebo
zeleninou. Mrazené suroviny se nerozvari. V§echny suroviny mohou byt ve zcela zmrzlém
stavu, dbejte vSak na to, aby kofeni bylo stejnou mérou rozloZeno na vSech surovinach.

2) Spotfebi€ je vhodny pro vafeni tradi¢nich pokrmd, jako jsou polévky, gulase, jidla
o jednom chodu, duSena a peena masa, dusend zelenina, brambory vafené v celku,
zeli, kompoty, jidla z hub a mnoho jinych. Po n&jaké dobé& pouzivani spotfebice budete
pouzivat vlastni €asy, ziskané zkuSenostmi a praktickym vafenim.

3) Zeleninu jako naptiklad mrkey, cibuli, tufin atd. krajejte na dostate¢né malé kousky,
protoZe se pfipravuji déle nez maso.

4) Suroviny krajejte na rozmérové shodnou velikost, aby se pfipravovaly rovhomérné.

5) Tuk (olej, maslo, sadlo) nemusite viibec pouzivat (pouze olej na potfeni nadoby pred
pecenim) zvlasté kdyz chcete, aby bylo jidlo dietni. Pokud se bez tuku neobejdete,
pak staci 2 — 3 Izice oleje podle poctu porci, které pfipravujete). Mlééné vyrobky jako
napfiklad smetanu, kyselou smetanu nebo jogurt, je tfeba pfidat az ke konci pfipravy,
aby se zabranilo srazeni pokrmu.

7) Mrazenou zeleninu, napfiklad hrasek, nechte rozmrazit a pfidejte ji na posledni
pulhodinu az hodinu pfipravy. Zelenina si tak zachova barvu a strukturu. Zaroveri
nedojde k pfiliSnému ochlazeni smési v nadobé.

8) PFi pouzivani teplych pfisad se pfiprava urychli

9) Potraviny pfi pe€eni peclivé sledujte a ¢as pfipravy upravte podle vasi potfeby.
Casté&jsim obracenim potraviny |épe propedete. PouZivejte pouze &erstvé potraviny (ne
mrazené). Z masa odstrarite Slachy, pfebyte¢ny tuk a z ryb odstrante kosti. Potraviny,
které chcete peci, nakrajejte na platky cca 1 — 1,5 cm silné. Pokud chcete maso zjemnit,
muZete potravinu pfedem nalozit, okofenit, potfit omackou nebo olejem. Nez za¢nete
s pe€enim marinovaného masa, nejdfive ho, ale zbavte pfebyteéné marinady a vihkosti.
Maso pfi peCeni nepropichujte a pfili§ dlouhou pFipravou zbyte¢né nevysusuijte.
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10) P¥i pfipravé objemnéjSich potravin (napf. vepiové koleno, kufe) o hmotnosti vySSi
nez 1,1 kg (plati pro ETA 1133) je nutné surovinu rozporcovat a nasledné prabézné
kontrolovat, aby se surovina nedotykala vika.

— Pouzivejte ochranné pracovni pomUcky (napf. ochranné rukavice=chnapky, utérku).

— Obcas potraviny promichejte, aby se zabranilo jejich slepeni.

— Pokud vafite po delSi dobu, zkontrolujte, Ze se potraviny nevysousi nebo nepali.

— B&hem pfipravy zvedejte viko co nejméné Casto, protoZe pfitom unika teplo a odpafuji
se tekutiny. Podle toho, jak ¢asto a na jak dlouho jste viko zvedli, bude tfeba prodlouzit
dobu vareni.

— Pfed konzumaci zkontrolujte dostate¢né tepelné zpracovani pokrmu. Pokud
pfipravované pokrmy nejsou dostatecné uvaiené / upe€ené, v pfipravé pokracuijte.

— PFi peceni masa méjte na paméti, Ze rlizné druhy masa obsahuji rizné mnozstvi vody
a tuku, proto podlévejte vodou dle potfeby. Pokud maso hodné podlévate, jenom je dusite!

— Nikdy nenechavejte hotové pokrmy v zapnutém spotfebi¢i po dobu delsi, nez je
nezbytné nutné (cca 2 hodiny). Pokrm by se mohl zacit kazit.

— Uzenky maiji pfi pe€eni tendenci praskat. Abyste tomu pfedesli, propichnéte je na
nékolika mistech vidlickou nebo nafiznéte nozem.

— Spizovaci jehly G napln&né potravinami poloZte na grilovaci roét E umisté&ny v nadobé B.

— Na vliné/pachy, paru a kouf, vznikajici b€hem pfipravy potravin, mohou citlivé reagovat
domaci zvifata (napf. exoticti ptaci). Z tohoto divodu doporu¢ujeme pfipravu potravin

\_ provadeét v jine mistnosti. )
IV. RESENi PROBLEMU
PROBLEM PRICINA RESENI
Spotfebi¢ nefunguje Neni pfipojeno napajeni Zkontrolujte napajeci pfivod,
vidlici a el. zasuvku
Spina¢ A1 je poloze ,0° Pfrepnéte spinac do polohy ,I*
Bezpecnostni spinac A3 Zkontrolujte, pfipadné opravte
neni sepnuty umisténi vika na nadobé (resp.

nasunuti otvoru v drzadle na
spinaci vystupek podstavce)

Po okraji nadoby Otvory pro odvod pary A6 Zkontrolujte prachodnost otvord,
unika velké mnozstvi | ve viku jsou ucpané (napf. pfipadné pomoci vhodného
pary zbytky potravin) nastroje (napf. Spejle) otvory
vycistéte (4. zprachodnéte) viz.

Udrzba
Viko A bylo poSkozené Kontaktujte servisni oddéleni
(napf. padem na zem)
Spotfebi¢ vydava Na topné ploSe A4 Zkontrolujte, pfipadné ocistéte
nepfijemny zapach (tj. vnitfni strané vika) jsou | topnou plochu (tj. vnitfni stranu
necistoty vika)
12/50
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V. UDRZBA (obr. 20 - 22)

Pfed kazdou udrzbou spotfebi¢ odpojte vytazenim vidlice napjeciho pfivodu z el. zasuvky!
Spotrebié distéte az po jeho vyhladnuti! Cisténi provadéjte pravidelné po kazdém
pouziti! Nepouzivejte drsné a agresivni Cistici prostfedky (napf. ostré pfedméty, Skrabky,
chemicka rozpoustédla, Fedidla, Ziravé prostfedky na €isténi trub nebo jina rozpoustédia)!
Viko (A) Cistéte pouze otiranim mékkym vihkym hadrikem

s pridavkem saponatu. Dbejte na to, aby se do vnitrnich ¢asti
nedostala voda! Vvsechny ostatni dilce (j. nadobu B, podstavec C, ochranné

viko D, grilovaci rost E, stfedovou formu na mouéniky F) umyjte v horké vodé s Cisticim
prostfedkem, nasledné oplachnéte Cistou vodou a nechte dokonale uschnout.

Podstavec C, viko D, grilovaci rost D a Spizové jehly G mGzete myt v my&ce na nadobi.
Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojem tepla (napf. kamna, el./plynovy sporak).
Pokud se znecisti napajeci pfivod, otfete jej vihkym hadfikem.

Normalni je, Ze v prubé&hu ¢asu se barva povrchi méni. Tato zména, ale Zadnym
zpUusobem neméni vlastnosti povrchu a neni divodem k reklamaci spotrebice!

POZOR
<Dbejte na to, aby dosedaci plochy nadoby a na topné plochy vika byly Cisté a funkéni.

Ulozeni

Pfed ulozenim se ujistéte, Ze spotfebi€ a vSechny jeho soucasti nebo pfislusenstvi je
chladné. Spotrebi¢ skladujte na bezpe¢ném a suchém misté, mimo dosah déti

a nesveépravnych osob.

VI. EKOLOGIE J¥a Ji¢

Pokud to rozméry dovoluji, jsou na vSech kusech vytistény znaky materiald pouzitych na
vyrobu baleni, komponentl a pfislusenstvi, jakoz i jejich recyklace. Uvedené symboly na
vyrobku nebo v pravodni dokumentaci znamenaji, Ze pouzité elektrické nebo elektronické
vyrobky nesmi byt likvidovany spole¢né s komunalnim odpadem. Za G€elem jejich
spravné likvidace je odevzdejte na k tomu uréenych sbérnych mistech, kde budou pfijaty
zdarma. Spravnou likvidaci tohoto produktu pomUzete zachovat cenné pfirodni zdroje

a napomahate prevenci potencialnich negativnich dopadd na Zivotni prostfedi a lidské
zdravi, coz by mohly byt dusledky nespravné likvidace odpadi. DalSi podrobnosti si

PFi nespravné likvidaci tohoto druhu odpadu mohou byt v souladu s narodnimi pfedpisy
udéleny pokuty. Pokud ma byt spotiebi¢ definitivné vyfazen z provozu, doporucuje se po
odpojeni napajeciho pfivodu od el. sité pfivod odfiznout, spotfebi tak bude nepouZitelny.

Udrzbu rozsahlejsiho charakteru nebo tdrzbu, ktera vyzaduje zasah do vnitfnich
casti spotiebice, musi provést odborny servis!
Nedodrzenim pokynt vyrobce zanika pravo na zaruéni opravu!

PFipadné dalsi informace o spotfebili a servisni siti ziskate na infolince +420 545 120 545
nebo na internetové adrese www.eta.cz.
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VII. TECHNICKA DATA

Typ ETA 0133, ETA0133-10 / ETA 1133
Napéti (V) uvedeno na typovém Stitku vyrobku
Pfikon (W) uveden na typovém Stitku vyrobku
Objem nadoby max. (1) 4,3/3

Hmotnost cca (kg) 3/2,3

Spotrebic tridy I

Rozméry cca (mm) 352 x 445 x 175/ 364 x 441 x 168

Pfikon ve vypnutém stavu je < 0,50 W.

Zmeéna technické specifikace a obsahu pripadného prislusenstvi dle modelu vyrobku
vyhrazena vyrobcem.

HOT — Horké

DO NOT COVER - Nezakryvat

CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM — POZOR: nebezpedi opareni

HOUSEHOLD USE ONLY — Pouze pro pouziti v domacnosti

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponorovat do vody nebo jinych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS.THIS BAG IS

NOT A TOY.
Nebezpeci uduseni. Nepouzivejte tento saek v kolébkach, postylkach, kocarcich nebo
détskych ohradkach. PE sacek odkladejte mimo dosah déti. Sacek neni na hrani.

/1\\ UPOZORNEN;

UPOZORNENI: HORKY POVRCH
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Elektricky hrniec na pecenie

eta 0133, eta0133-10
eta 1133

NAVOD NA OBSLUHU

Vazeny zakaznik, dakujeme vam za zakupenie nasho produktu. Pred uvedenim tohto

pristroja do prevadzky si velmi pozorne preditajte navod na obsluhu a tento navod spolu so
zaru¢nym listom, pokladni€énym dokladom a podla moznosti i s obalom a vnatornym

obsahom obalu dobre uschovajte. Pe€enka je ur€ena na dusenie, zapekanie a pe€enie
pokrmov. Lahko pripravite, polievky, gulas, r6zne druhy méasa, zeleniny, sladké aj slané nakypy
a muéniky. NajidealnejSie je, pouZitie na pe€enie a zapekanie, ale mbzete ju tiez vyuZit pre
rozmrazovanie alebo ohrievanie. Spotrebi¢ rovnomerne udrzuje optimalnu teplotu v nadobe.

|. BEZPECNOSTNE UPOZORNENIE (obr. 1) JAN

— InsStrukcie v ndvode povazujte za sucast spotrebi¢a a odovzdajte ho akémukolvek
dalSiemu uzivatelovi spotrebica.

— Skontrolujte, ¢i udaj na typovom §titku zodpoveda napétiu vo vasej elektrickej zasuvke.

— Tento spotrebi¢ nesmu pouZzivat deti ani osoby so znizenymi
fyzickymi, zmyslovymi alebo mentalnymi schopnostami alebo
nedostatkom skusenosti a znalosti, a to aj ked’ su pod dozorom
alebo boli pou€ené o pouzivani spotrebiCa bezpeCnym spdsobom
a rozumeju pripadnym nebezpe&enstvam. Cistenie a tdrzbu veka
vykonavanu pouzivatelom nesmu vykonavat deti, a to ani ak su
pod dozorom. UdrZujte spotrebi¢ a jeho privod mimo dosahu deti
mladSich ako 8 rokov.

— Deti si so spotrebi¢om nesmu hrat.

— Pred vymenou prislusenstva alebo pristupnych Casti, pred
montazou a demontazou, pred Cistenim alebo udrzbou, spotrebi¢
vypnite a odpojte od el. siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu z el. zasuvky!

— Ak je napadjaci privod tohto spotrebi¢a poskodeny, musi byt
privod nahradeny vyrobcom, jeho servisnym technikom alebo
podobne kvalifikovanou osobou, aby sa tak zabranilo vzniku
nebezpecnej situacie.

— Vzdy odpoijte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

— Spotrebi¢ nikdy nepouzivajte, pokial ma poskodeny napajaci
privod alebo vidlicu, pokial nepracuje spravne, pokial spadol na
zem a poskodil sa alebo spadol do vody. V takych pripadoch
zaneste spotrebi€ do odborného servisu na preverenie jeho
bezpecénosti a spravnej funkénosti.
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— Pri manipulacii so spotrebi¢om postupujte tak, aby ste sa
neporanili (napr. nepopalili alebo neoparili).

— Po skoncCeni prace a pred kazdou udrzbou spotrebi€ vzdy vypnite
a odpojte od elektrickej siete vytiahnutim vidlice napajacieho
privodu z elektrickej zasuvky.

— Vzdy odpoijte spotrebi€ od napajania, ak ho nechavate bez dozoru.

— POZOR: Nepouzivajte tento spotrebic v spojeni s tepelne citlivym
riadiacim zariadenim, programatorom, casovacom alebo
akymkolvek inym zariadenim, ktoré zapina spotrebi¢ automaticky,
pretoZe v pripade, Ze by bol spotrebi€ zakryty alebo premiestneny,
hrozi nebezpecenstvo poZiaru.

— Nedotykaijte sa pri vareni miest, kde vystupuje horuca para a kde
je umiestnena znacka "HORUCI POVRCH", hrozi nebezpefenstvo
popalenia a oparenia.

— AKk je spotrebic v ¢innosti, zabrarite v kontakte s nim domacim zvieratam, rastlinam a hmyzu.

— Vidlicu napajacieho privodu je nutné pripojit do spravne zapojenej a uzemnenej zasuvky
podla STN!

— Vidlicu napajacieho privodu nezasuvajte do el. zasuvky a nevyt'ahujte z el.

— Vyrobok je uréeny len pre pouzitie v domacnostiach a pre podobné ucely (v obchodoch,
kancelariach a podobnych pracoviskach, v hoteloch, moteloch a inych obytnych
prostrediach, v podnikoch zaistujucich noclah s rafiajkami)! Nie je uréeny pre komeréné
pouzitie!

— Tento spotrebic nie je ur€eny na vonkajsie pouzitie.

— Nepouzivajte spotrebi¢ na vykurovanie miestnosti! Nepouzivajte spotrebi¢ ako fritézu.

— Na spotrebi¢ neodkladajte ziadne predmety.

— Z hladiska poziarnej bezpec¢nosti mdze spotrebi¢ pracovat na stole alebo povrchoch
podobnych stolu pod podmienkou, Ze v smere hlavného salania (nad vekom) musi byt
dodrzana bezpecénostna vzdialenost od horfavych predmetov min. 200 mm, v ostatnych
smerov min. 100 mm (neplati pre smer dolu).

— Spotrebi¢ neumiestniujte do rohu, alebo k stene, aby ste predisli jeho prehriatiu.

— Spotrebic je vybaveny bezpeénostnym spinacom, ktory v pripade odobratia veka
z bezpecnostnych dévodov vypne ohrev. Bez nasadeného veka na nadobu, nemozno
spotrebi¢ uviest’ do prevadzky!

— Nepouzivajte bezpe€nostny spinac na vypinanie spotrebica.

— Odporu¢ame spotrebi¢ nenechavat’ v chode bez dozoru a kontrolovat’ ho po cely
Cas pripravy potravin!

— Spotrebi¢ nepouzivajte na iné Ucely (napr. na susenie vyrobkov z textilu, obuvi atd),
ako uvadza vyrobca. )

— Okrem ¢asti, uvedenych v kapitole Udrzba, veko nikdy neponarajte do vody ani
neumyvajte pod priudom vody!

— Pred udrzbou alebo uloZenim nechajte spotrebi¢ vychladnut.

— Nie je pripustné akymkolvek spdsobom upravovat povrch spotrebi¢a (napr. pomocou
samolepiacej tapety, folie, a pod.)!

— Nezapinajte spotrebi¢ bez bez vlozenych substancii v nadobe.

— Pouzivajte kvalitny olej alebo tuk odporu¢any vyrobcom na pecenie.
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— Pri pec€eni tu¢ného masa alebo udenin davajte pozor na vystrekujuci tuk.

— Pripravované potraviny sa mézu samy vznietit. V pripade nahleho vzplanutia pokrmu
odpojte spotrebic od elektrickej siete a oheri uhaste.

— Nikdy nevarte strukoviny (napr. suché fazule a SoSovicu), vzdy ich najprv namocte asi
na desat hodin do vody (pozrite pokyny na obale).

— Nepouzivajte nadobu samostatne (napr. na pripravu potravin na el. / plynovom /
indukénom / halogénovom sporaku alebo na otvorenom ohni alebo mikrovinnej).
Nadoba s neprilnavym povrchom ,Teflon“ je odolna do teploty max 260 °C.

— Medzi veko a nadobu nevkladajte alobal, papier na pe€enie ani Cokolvek iné.

— Nezapinajte spotrebi¢ bez dostatoéného mnozstva surovin v nadobe na pripravu pokrmu.

— Nadobu nepouzivajte, ak je prasknuta, akokolvek poSkodena alebo na dlhodobé
skladovanie potravin (napr. v mraznicke).

— Nenechavajte v nadobe zmrznut vodu alebo potraviny obsahujuce vodu. Mohlo by dbjst
k poskodeniu nadoby (prasknutiu).

— Neumiestriujte nadobu a veko do blizkosti horlavych latok alebo predmetov, ak su horuce.

— Neumiestiiujte nadobu, ak je horuca, na dreveny stdl, lakovanu plochu ani iny druh
citlivého povrchu, ktory sa méze teplom poskodit.

— Na mieSanie a naberanie pokrmov pouzivajte kuchynské nacinie z plastu alebo z dreva,
pretoze kovové nacinie by mohlo poskodit’ povrch vnutornej nadoby.

— Spotrebi¢ pouzivajte iba v pracovnej polohe na miestach, kde nehrozi jeho prevrhnutie
a v dostato€nej vzdialenosti od tepelnych zdrojov (napr. kachle, el. / plynovy sporak,
vari€ atd.) a vihkych povrchov (drezy, umyvadla atd.).

— Neumiestriujte spotrebi¢ na nestabilné, krehké a horfavé podklady (napr. sklenené,
papierové plastové, drevené — lakované dosky a r6zne tkaniny / obrusy).

— Neukladajte spotrebic v blizkosti predmetov alebo pod predmety, ktoré sa mézu
poskodit parou, napriklad steny, kuchynské skrinky, priborniky, obrazy, zaclony,
unikajuca para by ich mohla poskodit.

— Spotrebi¢ nesmie byt pouzivany vo vlhkom alebo mokrom prostredi a v akomkolvek
prostredi s nebezpe€enstvom poziaru alebo vybuchu (priestory kde su skladované
chemikalie, paliva, oleje, plyny, farby a dalSie horfavé, pripadne prchavé, latky).

— Vedenie pary (j. otvory), ktory je su€astou veka a ktory umozfuju unik pary, vzdy
udrzujte v Cistote. Sucasne pravidelne kontrolujte ich stav, ¢i nie je zablokované (napr.
zvysky potravin), opotrebovany alebo poskodeny.

— V priebehu varenia vystupuje horuca para z vetracich otvorov a povrch hrnca je horuci.

— Pri manipulacii s nadobou a vekom pouzivajte ochranné kuchynské rukavice alebo utierku,

— Pocas prevadzky nenechavajte na veku hrnca ziadne predmety (napr. ochranné
rukavice, utierky), ktoré by mohli spdsobit’ zakrytie otvorov na odvod pary.

— Priezor vo veku je vyrobeny z tepelne odolneho skla. Dbajte na to, aby nedoslo
k poskriabaniu povrchu skla.

— Pri zdvihani veka budte opatrni a veko odoberajte vzdy smerom od seba.

— Spotrebi¢ neprenasajte v hordcom stave, pri eventualnom preklopeni hrozi
nebezpecenstvo Urazu popalenim a oparenie.

— Na prenasanie spotrebi€a pouzivajte drzadla!

— Spotrebi¢ pouzivajte iba s prisluSenstvom uréenym pre tento typ. Pouzitie iného
prisluSenstva méze predstavovat nebezpecenstvo pre obsluhu.

— Pouzivajte spotrebic iba s napajacim privodom, ktory je jeho su€astou! Ak dbjde
k poskodeniu napajacieho privodu, nikdy ho nevymienajte za privod nerovnakého typu.

— Spotrebic je prenosny a je vybaveny pohyblivym privodom s vidlicou, ktory zabezpecuje
dvojpdlové odpojenie od el. siete.
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— Napajaci privod nikdy nekladte na hortice plochy, ani ho nenechavaijte visiet cez okraj
stola alebo pracovnej dosky. Zavadenim alebo zatiahnutim za privod napr. detmi méze
dojst k prevrhnutiu &i stiahnutiu spotrebi¢a a nasledne k vaznemu zraneniu!

— Napajaci privod nesmie byt poSkodeny ostrymi alebo horucimi predmetmi, otvorenym
plamerfiom a nesmie sa ponorit’ do vody.

— Pravidelne kontrolujte stav napajacieho privodu spotrebica.

— V pripade potreby pouZzitia predlZzovacieho privodu je nutné, aby nebol poSkodeny.

— Tento spotrebi¢ pouzivajte iba na Ucel, na ktory je ureny tak, ako je popisané v tomto
navode. Spotrebi€ nikdy nepouZivajte na ziadny iny ucel.

— VAROVANIE: Pri nespravnom pouzivani pristroja, ktoré nie je v sulade s navodom na
obsluhu, existuje riziko poranenia.

— Pripadné texty v cudzom jazyku a obrazky uvedené na obaloch, alebo vyrobku, su
prelozené a vysvetlené na konci tejto jazykovej mutacie.

— Vyrobca nezodpoveda za Skody a zranenia spdsobené nespravnym pouzivanim
spotrebica a prisluSenstva (napr. znehodnotenie potravin, poranenie, popalenie,
oparenie, poziar) a nie je zodpovedny zo zaruky za spotrebi¢ v pripade nedodrzania
vysSie uvedenych bezpeénostnych upozorneni.

ll. POPIS SPOTREBICA (obr. 2)

A — veko
A1 — spinac 0/l s kontrolnym svetlom A5 — rukovéate
A2 — priezor A6 — otvory pre odvod pary
A3 — bezpecnostny spinac A7 — napajaci privod
A4 — vykurovacia plocha
B — nadoba
C — podstavec
C1 — rukovate C2 — spinaci vystupok

D — ochranné veko a podnos v jednom (platné iba pre typ ETA 0133/10)
E — grilovaci rost (platné iba pre typ ETA 0133/10)

F — stredova forma na muéniky (platné iba pre typ ETA 0133/10)

G — 5x Spizova ihla z nerezovej ocele (platné iba pre typ ETA 0133/10)

lIl. PRIPRAVA A POUZITIE (obr. 3 - 19)

Odstrante vSetok obalovy material, vyberte spotrebi€ a prislusenstvo. Zo spotrebica
odstranite v8etky pripadné prifnavé folie, nalepky alebo papier. Pred prvym pouzitim umyte
Casti, ktoré pridu do styku s potravinami, v teplej vode s pridavkom saponatu, dokladne
oplachnite Cistou vodou, vytrite do sucha, pripadne nechajte oschnut (pozrite ods.

V. UDRZBA). Teraz je spotrebi& pripraveny na pouZitie.

Zostavenie jednotlivych dielcov

— Do podstavca C zasunte nadobu B.

— Podra pripravovaného pokrmu pripadne pouzite vhodné prislusenstvo (tj. grilovaci rost
E alebo stredovu formu na mucniky F). PrisluSenstvo vlozte do stredu nadoby B.

— Uchopte veko za drZzadlo A5 a pokladajte ho na nadobu B tak, aby drZzadlo bolo
orientované k vystupku na podstavci C. Otvor (tj bezpe€nostny spina¢ A3) v spodnej
Casti drzadla sa musi nasunut na spinaci vystupok C2.
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— Ochranné veko a podnos D: je urCeny pre zakrytie nadoby (napr. pri skladovani) alebo
pre bezpe¢nu manipulaciu pri vyberani potravin z hordcej nadoby, kde pini funkciu
tepelne odolného servirovacieho podnosu.

Opacnym postupom vsetky diely mozete rozlozit’ / vybrat’ (pripadne zlozit).

POZOR !
Spravne zasunutie veka v pozicii je indikované pocutelnym klapnutim.

Umiestnite spotrebi¢ na rovny a suchy povrch (napr. kuchynsky stél), vo vyske minimalne 85 cm,
mimo dosahu deti a nesvojpravnych osob (pozrite ods. . BEZPECNOSTNE UPOZORNENIA).
Ponechaijte volny priestor na dobru ventilaciu. Otvory vo véku zaistuju prudenie pary pri
vareni a nesmu sa zakryt’ ani inak blokovat. Presved¢te sa, Ze nie je napajaci privod
poskodeny a Ze neprechadza cez akékolvek ostré ¢i horuce plochy.

Elektricka zasuvka musi byt pristupnd, aby sa v pripade nebezpecenstva spotrebic dal
fahko odpojit od elektrickej siete.

Do nadoby vlozte (napr. pomocou odmerky alebo lyZice) potrebné ingrediencie podla
prislusného receptu. Celkové mnozstvo surovin smie dosahovat maximalne po 4/5

objemu v nadobe. Pri priprave jedla, ktoré poc¢as varenia zvac¢suje objem, naplite nadobu
maximalne po 3/5 objemu. Minimalne mnozstvo vareného jedla vS§ak nesmie byt mensi, ako
je 1/5 objemu. Vhodnou textiliou alebo papierovou utierkou ocistite horny okraj nadoby B

a pripadne vSetky ostatné Casti, ktoré sa po¢as plnenia vnutornej nadoby znedistili
potravinou (napr. vonkajsie dno). Ogistite tiez vnutorny horny okraj veka a uistite sa, ze
otvory pre odvod pary A6 su priechodné. Pripojte vidlicu napajacieho privodu A7 k el. sieti.
spina¢ A1 prepnite do polohy ,I* (rozsvieti sa ¢ervené kontrolné svetlo) a spotrebi¢ sa zapne.

V priebehu pripravy mdzete lahko priezorom vo veku sledovat postup spracovania
potravin. Po skonceni pripravy potravin prepnite spina¢ A1 do polohy ,0 (zhasne &ervené
kontrolné svetlo). Uchopte drzadlo a odoberte veko (POZOR: Hortice veko nikdy
neodkladajte spodnou vykurovacou ¢ast'ou na podlozku alebo pracovny stol, ale
polozte je vzdy obratene vid obr. 14). Odpojte veko od elektrickej siete vytiahnutim vidlice
napajacieho privodu A7 z el. zasuvky. Uvarenu potravinu vyberte vhodnym nastrojom.

Pre bezpecnejSiu manipulaciu alebo vybratie ur€itych druhov pripravenych potravin

z horucej nadoby mézete pouzit prislusenstvo D. Ochranné véko polozte na nadobu.
Uchopte su€asne drzadla podstavca a veka a celok otocte o 180 °, nasledne polozte na stél.
Odoberte podstavec aj nadobu. Potravinu teraz mézete krajat alebo servirovat na podnose.

e

POZOR

— Pri prvom uvedeni do prevadzky sa méze objavit pripadné kratke, mierne
zadymenie, €o nie je na poruchu a dévodom na reklamaciu spotrebica.

— Po cely €as pripravy vychadza z otvoru vo veku para a okolo okraja veka méze
tekutina aj mierne unikat’' ¢o moze byt sprevadzané charakteristickym zvukovym
prejavom ,sy€anim / prskanim®. Tento jav je Uplne normalny a nie je dbvodom na
reklamaciu spotrebica.

— Pocas pripravy pokrmov sa nedotykajte kovovych a sklenenych povrchov
spotrebica, pretoze tieto ¢asti si HORUCE! Obzvlast dajte pozor na to, aby sa
hrnca nedotykali deti!

— Ak v priebehu varenia potrebujete z akéhokolvek dévodu odobrat veko (napr. doplnit' /

dokorenit’ / premieSat potraviny), pouzite vzdy drzadlo A5.

97
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POZOR .
— Nezabudnite, ze veko A aj nadoba B su horuce!
— Na vnutornej ploche veka, mézu zostat’ zvysSky horucej vody! Pozor, aby ste sa
nezranili (neoparili a nespalili).
— Spracované potraviny v nadobe nikdy nekrajajte
— V zaujme zachovania optimalnych vlastnosti neprifnavé vrstvy, nepripravujte potraviny
zabalené v pecenie / pergamenovom papiera alebo v alobale.

Nasledujuce typy spracovania povazujte za priklady a za inSpiraciu, ich u¢elom nie je
poskytnUt navod, ale ukazat moZnosti rozneho spracovania potravin. Casy priprav
(varenia) zavisia od mnozstva, druhu a kvality pouzitych substancii, Standardne sa v8ak
pohybuju v jednotkach az desiatkach minut. MnoZstvo spracovavanych potravin volte tak,
aby nedoslo pri ich spracovani k prekro¢eniu maximalneho obsahu nadoby. Dodrzujte
predpisané ¢asy uvedené v receptoch.

1) V nadobe je mozné naraz varit mrazené maso alebo zeleninu s ¢erstvym masom
alebo zeleninou. Mrazené suroviny sa nerozvaria. VSetky suroviny mézu byt v celkom
zmrznutom stave, dbajte vSak na to, aby korenie bolo rovnakou mierou rozlozené na
vSetkych surovinach.

2) Spotrebic je vhodny na varenie tradi¢nych pokrmov, ako su polievky, gulase, jedla
s jednym chodom, ryZa, vajcia varené na tvrdo, dusené masd, dusena zelenina, zemiaky
varené v celku, kapusta, kompéty, jedla z hib a mnoho inych. Po nejakom ¢ase pouzivania
spotrebiCa budete pouzivat vlastné Casy, ziskané skusenostami a praktickym varenim.

3) Zeleninu, ako napriklad mrkvu, cibulu, kvaku atd. krajajte na dostatoéne malé kusky,
pretoZe sa pripravuju dlhSie nez maso.

4) Suroviny krajajte na rozmerovo zhodnu velkost, aby sa pripravovali rovhomerne.

5) Tuk (olej, maslo, sadlo) nemusite vobec pouzivat (iba olej na potretie keramickej nadoby
pred varenim) najma ked chcete, aby bolo jedlo diétne. Ak sa bez tuku nezaobidete,
potom stacia 2 — 3 lyzice oleja podla poctu porcii, ktoré varite.

6) Mlie¢ne vyrobky, ako napriklad smotanu, kysli smotanu alebo jogurt, je potfebné pridat
az ku koncu pripravy, aby sa zabranilo zrazeniu.

7) Mrazenu zeleninu, napriklad hrasok, nechajte rozmrazit' a pridajte ju na poslednu
polhodinu az hodinu pripravy. Zelenina si tak zachova farbu a Struktaru. Zaroven
nedéjde k priliSnému ochladeniu zmesi v nadobe.

8) Pri pouzivani teplych prisad sa varenie urychli.

9) Pokrm pri peéeni pozorne sleduijte a &as pripravy upravte podla potreby. Castej$im
obracanim sa potraviny lepSie prepecu. Pouzivajte iba Cerstvé potraviny (nie zmrazené).
Z masa odstrante Slachy a tuk. Z ryb odstrarite kosti. Potraviny, ktoré chcete opékat,
nakrajajte na tenké mensie platky hrubé asi 1 — 1,5 cm. Ak chcete méso zjemnit,
mézete potravinu vopred nalozit, okorenit, potriet omackou alebo olejom. Nez za¢nete
s pe€enim marinovaného masa, najskér ho, ale zbavte prebytocnej marinady a vihkosti.
Méaso pri pe€eni neprepichujte a prili§ dlhou pripravou zbyto€ne nevysusujte

10) Pri priprave objemnejSich potravin (napr. brav€ové koleno, kura) s hmotnostou viac
ako 1,1 kg (plati iba pre ETA 1133) je nutné surovinu rozporcovat a nasledne priebezne
kontrolovat, aby sa surovina nedotykala veka.
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4 Odporucanie @

— Odporu¢ame pri manipulécii pouzivat ochranné pracovné pomécky (napr. utierku,
ochranné rukavice).

— Obcas potraviny premies$at, aby sa zabranilo ich zlepeniu.

— Ak varite po dlh$iu dobu, skontrolujte, ze sa potraviny nevysusi alebo nespali.

— Pocas varenia zdvihajte pokrievku ¢o najmenej, pretoze pritom unika teplo a odparuju
sa tekutiny. Podla toho, ako €asto a na ako dlho ste pokrievku zdvihli, bude potrebné
prediZit ¢as varenia.

— Pred konzuméciou skontrolujte dostato€né tepelné spracovanie pokrmu.

Ak pripravované pokrmy nie su dostato¢ne uvarené, vo vareni pokracuijte.

— Pri pe€eni masa je potrebné mat’ na pamati, ze rézne druhy méasa obsahuju rézne
mnozstvo vody a tuku, preto podlievame vodou podla potreby. Ak maso vela
podlievame, jenom je dusime!

— Parky maju pri pe€eni tendenciu praskat. Aby ste tomu predisli, prepichnite ich na
niekolkych miestach vidliCkou alebo narezte noZzom.

— Nikdy nenechavaijte hotové pokrmy v zapnutom spotrebici po dobu dlhSiu, ako je
nevyhnutné (asi 2 hodiny). Pokrm by sa mohlo za¢at kazit'.

— Parky maju pri pe€eni tendenciu praskat. Aby ste tomu predisli, prepichnite ich na
niekolkych miestach vidli€kou alebo narezte nozom.

— Spizové ihly G naplnené potravinami polozte na grilovaci rost E umiestneny v nadobe B.

— Na voéne/pachy, paru a dym, vznikajuci pocas pripravy potravin, mézu citlivo reagovat
domace zvierata (napr. exotické vtaky). Z tohto dévodu odporu€¢ame potraviny

\_ pripravovat v inej miestnosti. Y,

IV. RIESENIE PROBLEMOV

PROBLEM PRICINA RIESENIE

Skontrolujte privod, vidlicu a el.

Nie je pripojené napajanie Sasuvku

Spinac¢ A1 je v polohe ,,0“ Prepnite spina¢ do polohy I

Spotrebi¢ nefunguje Skontrolujte, pripadne opravte

Bezpec€nostny spina¢ A3 umiestnenie veka na nadobe
nie je zopnuty (resp. nasunutie otvoru v drzadle
na spinaci vystupok podstavca)

Skontrolujte priechodnost’
Otvory pre odvod pary A6 otvorov, pripadne pomocou

Po okraji nadoby vo veku su upchaté vhodného nastroja (napr. Spajle)
unika velké mnozstvo | (napr. zvySky potravin) otvory vygistite (tj spriechodni)
pary vid. udrzba

Veko A bolo poSkodené

. Kontaktujte servisné oddelenie
(napr. padom na zem)

Spotrebi¢ vydava Na vnutornej strane veka A | Skontrolujte, pripadne ocistite
neprijemny zépach su necistoty vnutornu plochu veka
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V. UDRZBA (obr. 20 - 22)

Pred kazdou udrzbou spotrebi¢ odpojte vytiahnutim vidlice napéjacieho privodu z el.
zasuvky! Spotrebié &istite az po jeho vychladnuti! Cistenie vykonavajte pravidelne
po kazdom pouziti! Nepouzivajte drsné a agresivne Cistiace prostriedky (napr. ostré
predmety, Skrabky, chemické rozpustadla, riedidla, zieravé prostriedky na Cistenie rar
alebo iné rozpustadia)! Veko (A) Eistite makkou vihkou handri€kou

s pridavkom saponatu. Dbajte na to, aby sa do vnutornych
casti nedostala vodal!

VSetky ostatné diely (ij. nadobu B, podstavec C, ochranné veko D grilovaci rost E, formu
na mucniky F) umyte v horucej vode s Cistiacim prostriedkom, nasledne oplachnite Cistou
vodou a nechajte dokonale uschnut. Podstavec C, veko D, grilovaci rost D a Spizové ihly
G mozete umyvat v umyvacke riadu. Vylisky z plastu nikdy nesuste nad zdrojom tepla
(napr. kachle, el./plynovy sporak).

Pokial sa znecisti napajaci privod, utrite ho vihkou handri¢kou. Normaine je, zZe v priebehu
Gasu sa farba povrchov meni. To vS8ak nema na funkciu spotrebi€a Ziadny vplyv a nie je
dévodom na reklamaciu spotrebica.

POZOR '
Dbajte na to, aby dosadacie plochy boli €isté a funkéné.

Ulozenie
Pred uloZzenim sa uistite, Ze spotrebi¢ a vSetky jeho sucasti su chladné. Spotrebi¢ skladujte
na bezpec¢nom a suchom mieste, mimo dosahu deti a nesvojpravnych osob.

VI. EKOLOGIA X3 P4

Ak to rozmery umoznuju, na vSetkych dieloch su vytlaGené znaky materialov, ktoré su
pouzité na obalovy material, komponenty a prisluSenstvo, ako aj na ich recyklovanie.
Uvedené symboly na vyrobku alebo v sprievodnej dokumentacii znamenaju, Zze pouzité
elektrické alebo elektronické vyrobky nesmu byt likvidované spoloéne s komunalnym
odpadom. Za ucelom spravnej likvidacie vyrobku ho odovzdajte na uréenych zbernych
miestach, kde budu prijaté zdarma. Spravnou likvidaciou tohto produktu pomdzete
zachovat cenné prirodné zdroje a napomahate prevencii potencialnych negativnych
dopadov na zivotné prostredie a fudské zdravie, €¢o by mohli byt désledky nespravnej
zberného miesta (vid www.envidom.sk). Pri nespravnej likvidacii tohto druhu odpadu
mobzu byt v stlade s narodnymi predpismi udelené pokuty. Ak ma byt spotrebi¢ definitivne
vyradeny z ¢innosti, odporuca sa po jeho odpojeni od elektrickej siete odrezat napajaci
privod. Spotrebi¢ tak bude nepouzitelny.

Udrzbu rozsiahlej$ieho charakteru alebo Gdrzbu, ktora vyzaduje zasah do
vnutornych €asti spotrebi¢a, musi vykonat’ iba Specializovany servis! Nedodrzanim
pokynov vyrobcu zanika pravo na zaruénu opravu!

Pripadné dalSie informacie o spotrebici a servisnej sieti ziskate na infolinke
+420 545 120 545 alebo na internetovej adrese www.eta.sk.
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VII. TECHNICKE UDAJE

Typ ETA 0133, ETA0133-10 / ETA 1133
Napatie (V) uvedené na typovom Stitku vyrobku
Prikon (W) uvedeny na typovom Stitku vyrobku
Objem nadoby max. (I) 43/3

Hmotnost priblizne (kg) 3/23

Spotrebi¢ ochrannej triedy l.

Rozmery (dxhxv), (mm): 352 x 445 x 175/ 364 x 441 x 168

Prikon vo vypnutom stave je < 0,50 W.

Zmena technickej Specifikacie a obsahu pripadného prislusenstvo podfa modelu
vyrobku je vyhradena vyrobcom.

HOT — Horuce.

DO NOT COVER — Nezakryvat.

CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM — POZOR: nebezpecenstvo oparenia.
HOUSEHOLD USE ONLY — Len na pouzitie v domacnosti.

DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Neponarat do vody alebo inych
tekutin.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
a BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS

NOTATOY.
Nebezpeclenstvo udusenia. Nepouzivajte toto vrecusko v koliskach, postielkach, kocikoch
alebo detskych ohradkach. PE vrecko odkladajte mimo dosahu deti. Vrecko nie je na hranie.

/\\ UPOZORNENIE

UPOZORNENIE: HORUCI POVRCH
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Electric baking pan

etaeta 0133, eta0133-10
eta 1133

INSTRUCTIONS FOR USE

Dear customer, thank you for purchasing our product. Prior to putting this appliance into
operation, please read these instructions for use carefully and be sure to store these
instructions properly, along with the warranty card, receipt and, if possible, also the
product packaging and its inner contents.This appliance is designed for stewing, baking
and roasting of meals. You can easily prepare soups, goulash, various kinds of meat,
vegetables, sweet and salty puddings and desserts. The most ideal use is for roasting and
baking, but the appliance can also be used for defrosting or warming up. The appliance
evenly maintains an optimal temperature in the pot.

. SAFETY WARNINGS (Fig. 1) JVAN

— Consider these instructions to be a part of the appliance and provide them to other users
of the appliance.

— Check that the voltage on the type label corresponds to the voltage in your electric power
socket.

— The power cord plug has to be connected to a properly connected and grounded socket
according to national standards!

- This appliance is not intended for use by persons (including
children) with reduced physical, sensory or mental capabilities, or
lack of experience and knowledge. Keep the appliance and its cord
out of the reach of children younger than 8.

- Children must not play with the appliance.

- Before replacing accessories or accessible parts, before assembly
and disassembly, before cleaning or maintenance, turn off the
appliance and disconnect it from the mains by pulling the power
cord from the power socket!

- If the power cord of the appliance is corrupted, it has to be
replaced by the manufacturer, its service technician or a similarly
qualified person so as to prevent dangerous situations.

- Pay careful attention when handling the appliance to avoid injury,
(e.g. burns, scalding).

- After finishing work and before cleaning, always switch off the
appliance and disconnect it from power supply by taking the power
cord connector out of the electric socket.

- CAUTION - Do not use the appliance with a program, time switch
or any other part that turns the appliance on automatically as there
is a risk of fire if the appliance is not covered or placed properly.
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- Always disconnect the appliance from the mains if it is left unattended.

- Never use the appliance if the power cord or plug is damaged,
if it is not working correctly, if it has fallen to the ground and got
damaged, or if it has fallen into water. In such cases, take the
appliance to a professional service centre to verify its safety and
correct function.

- Immediately disconnect the appliance from the mains if the power
cord is damaged. The power cord must be replaced by the
manufacturer, by his service technician, or a qualified person to

avoid electric shock or fire hazard.

— When the appliance is in operation, prevent pets, plants or insects to get in contact with it.

— Do not insert the power plug into the electric power socket and do not pull it out of
the electric power socket with wet hands or by pulling on the power cord!

— This appliance is not intended for outdoor use.

— The product is intended for home use and similar (in shops, offices and similar
workplaces, in hotels, motels and other residential environments, in facilities providing
accommodation with breakfast). It is not intended for commercial use!

— Do not use the appliance for heating of rooms!

— Do not use the appliance as a fryer.

— Do not place any objects on the appliance.

— In terms of fire safety, the appliance complies with EN 60 335-2-6. Pursuant to the
standard, this is an appliance which could be operated on a table or similar surface
provided that a safe distance is observed from the surfaces of flammable materials of at
least 200 mm in the direction of the main heat radiation, i.e. above the lid, and min.

100 mm in any other direction (except for the downward direction).

— To prevent the appliance from overheating, do not place it in a corner or against a wall.

— The appliance is equipped with a safety switch which, for safety reasons, turns off the
heating if the lid is removed. The appliance cannot be put back into operation unless
the lid is settled properly on the pot!

— Do not use the safety switch to switch off the appliance!

— Use the appliance only with accessories designed for this model. The use of other
accessories may present a danger for the user.

— Do not leave the appliance running unattended and keep an eye on it throughout
the entire food preparation process!

— Do not use the appliance for purposes other than intended (e.g. for drying fabric
products, shoes, etc.) by the manufacturer.

— Never immerse the lid in water (not even partially) and never wash it under running water!

— It is not permissible to adjust the surface of the appliance in any way (e.g. by means of
self-adhesive wall-paper, foil, etc.)!

— Do not turn the appliance on unless ingredients are in the pot.

— Remove packaging from ingredients before use (e.g. paper, PE bag etc.).

— Use quality oil or fat recommended for roasting by the manufacturer.

— When roasting fatty meat or sausages, beware of splashes of fat.

— When roasting, there is a risk of spontaneous ignition of the processed food. In case of
a sudden flare-up, disconnect the appliance from the mains and extinguish the fire.

— Never boil legumes (e.g. dry beans and lentils), always soak them in water for about ten
hours first (see instructions on the packaging).
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— Never insert aluminium foil, baking paper or anything else between the lid and the pot.

— Do not use the pot on its own (e.g. for preparing meals on an electric / gas / induction
I halogen stove or on an open fire) or in a microwave oven. Non-stick surface pot,
“Teflon” is resistant to temperatures of up to 260 °C max.

— Do not turn on the appliance unless there is a sufficient amount of ingredients for the
meal preparation in the pot.

— Do not use the pot if it is cracked and do not use if for a long-term storage of food (e.g. in
a freezer).

— Do not allow water, or food containing water, to freeze in the pot. It could damage the pot
(crack it).

— Do not place the pot or the lid near flammable substances or objects.

— If the pot is hot, do not put it onto a wooden table, varnished surfaces or any other type
of sensitive surfaces, which could get damaged by the heat.

— Use plastic or wooden kitchen utensils for stirring and scooping the food as metal
utensils could damage the surface of the inner pot.

— Use the appliance in the working position only in places where there is no risk of it being
knocked over and at a sufficient distance from sources of heat (e.g. heaters, electric/
gas stoves, cookers, etc.) and wet surfaces (kitchen sinks, wash basins, etc.).

— Do not place the appliance on unstable, fragile or flammable surfaces (e.g. glass, paper,
plastic, wooden-varnished boards and various fabrics/tablecloths).

— Do not place the appliance near objects or under objects which could get damaged by
steam, e.g. walls, kitchen cupboards, sideboards, paintings, or curtains. Leaking steam
could damage them.

— Do not use the appliance in an environment saturated with explosive or flammable steams.

— The steam line (i.e. openings), which forms a part of the lid and which enables steam
to escape, must always be kept clean. At the same time, regularly check its condition
to make sure it is not blocked (e.g. by food remains), worn out or damaged.

— While cooking, hot steam is coming out of the openings and the lid surface is hot.

— While cooking, do not touch places where hot steam is coming out as it may cause burns
or scalding.

— When handling the hot pot and lid, use protective kitchen gloves or a kitchen towel.

— Do not leave any objects (e.g. protective gloves, kitchen towels) on the lid when the
appliance is in operation as they could cover the steam escape openings.

— The inspection window in the lid is made of tempered glass. Prevent the glass surface
to get scratched.

— Be careful when lifting the lid and always remove it in the direction away from yourself.

— Do not carry the appliance when it is hot. If by chance it were tipped over, there
would be a danger of a burn or scalding injury.

— Use handles for carrying the appliance!

— The appliance is portable and it is fitted with a flexible power cord with a plug, which
ensures a bipolar disconnection from power supply.

— The power cord must not be damaged by sharp or hot objects, or by an open flame, and
it must not be immersed in water.

— Never put the power cord on hot surfaces and do not leave it hanging over the edge of
a table or worktop. If the cord is brushed against or pulled e.g. by children, the appliance
may tip over or be pulled down and it could lead to serious injuries!

— Regularly check the condition of the power cord of the appliance.

— If itis necessary to the use an extension cord, then it must not be damaged and it must
be in compliance with the relevant standards in force.
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— Always turn off and disconnect the appliance from the mains when you have finished
working with it by pulling the power cord out of the power socket.

— Allow the appliance to cool down prior to its maintenance or storage.

— Use the appliance only for the purpose it is intended for, pursuant to these instructions for
use. Never use the appliance for any other purpose.

— WARNING: There is a risk of injury in case of incorrect use (not in accordance with the
manual) of the appliance.

— All text in other languages and pictures shown on the packaging, or the product itself, are
translated and explained at the end of this language mutation.

— The manufacturer will not be liable for any damage or injuries caused by improper use of
the appliance or accessories (e.g. food deterioration, injury, burns, scalding, or fire)
and the warranty provisions will be void in case of a non-compliance with the above said
safety measures.

II. DESCRIPTION OF THE APPLIANCE (Fig. 2)

A-lid
A1 — 0/1 switch with indicator light A5 — handle
A2 — inspection window A6 — steam escape opening
A3 — safety switch A7 — power supply cord
A4 — heating surface
B - pot
C — base
C1 - handles C2 — switch projection

D - protective lid and tray in one (only for type ETA 0133/10)
E — grill rack (only for type ETA 0133/10)

F — central cake mold (only for type ETA 0133/10)

G — 5x stainless steel skewer (only for type ETA 0133/10)

[ll. PREPARATION AND USE (Fig. 3 - 19)

Remove all the packaging material and take out the appliance. Remove any possible
adhesion foils, stick-on labels or paper from the appliance. Before the first use, wash the
parts that will come in contact with food in hot water with a detergent, rinse them
thoroughly with clean water and wipe till dry, or let it dry (see sec. V. MAINTENANCE).
The appliance is now ready for use.

Assembly of the individual parts

— Insert pot B into base C.

— Depending on the food processed, use suitable accessory (i.e. grill rack E or central cake
mold F). Put the accessory in the center of the dish B.

— Hold the lid by handle A5 and place the lid on pot B so that the handle is oriented
towards the projection in base C. The opening (i.e. safety switch A3) in the bottom part of
the holder must slide onto the switch projection C2.

— Protective lid and tray D: designed to cover the dish (e.g. when storing) or for safe handling
when taking the food out of a hot dish, where it serves as a heat-resistant serving pad.

Proceed in reverse order to disassemble/remove (or assemble) all the components.
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CAUTION -
An audible click sound indicates that the lid has been properly inserted in its place.

Place the assembled appliance on a flat, steady, smooth and clean surface at a height

of at least 85 cm, out of the reach of children (see sec. |. SAFETY WARNINGS). Leave
enough space to ensure sufficient ventilation. Make sure that the power supply cord is not
damaged and that it is not led underneath the appliance or over any sharp or hot surfaces.
The socket must be readily accessible so that the appliance could be easily disconnected
from the mains in case of danger.

Put the required ingredients into the pot (e.g. using a measuring cup or a spoon) as per
the recipe. The total amount of ingredients must not exceed 4/5 of the pot volume. When
preparing food which gains in volume while cooking, fill the pot to no more than 3/5 of its
volume. However, the minimum quantity of the processed food must not be less than 1/5 of
the pot volume. Clean the edge of pot B, as well as any other parts which got dirty during
filling, using a suitable cloth or paper towel. Also clean the inner upper edge of the lid and
make sure that the steam escape openings A6 are not blocked.

Connect the power cord plug A7 to the mains. Move switch A1 into position
light will turn on) and the appliance will switch on.

ulu

(red control

You can check the food preparation process easily through the inspection window. When
the process is complete, move switch A1 into position “0” (red control light will turn off).

Hold the handle and remove the lid (CAUTION: Never place the bottom heating part

of the hot lid onto a mat or work table. Always turn it upside down. See Fig. 14).
Disconnect the lid from the mains by pulling the power cord plug A7 from the power socket.
For safer handling or taking certain kinds of food out of a hot dish, you can use accessory
D. Place the protective lid on the dish. Grab both the handles of the base and of the lid and
turn the whole 180 °, then put on the table. Remove both the base and the dish. You may
cut the food or serve it on the tray. The dish can be removed by a suitable utensil.

— When the appliance is operated for the first time, a short, mild smoke may appear.
This not a defect and the appliance cannot be subject to a complaint for this reason.

— Throughout the entire time of food preparation, steam is coming out of the openings
in the lid and even a small amount of liquid can be leaking around the lid edge, which
could be accompanied by a characteristic “hissing/spitting” sound. This is perfectly
normal and the appliance cannot be subject to a complaint for this reason.

— Do not touch the metal and glass surfaces of the appliance during preparation of
food, as these parts are HOT! Pay extra care to ensure that children do not touch the
appliance!

— If you need to remove the lid for any reason while cooking (e.g. to add / season / stir the
ingredients), always use the handle A5.

— Bear in mind that lid A and pot B are hot!

— Hot water may remain on the inner part of the lid! Be careful to prevent injuries
(scalds or burns).

— Never cut the processed food in the pot!

CAUTION ?;D

— In order to maintain optimal properties of the non-stick layer, do not use the appliance
to prepare food wrapped in baking/parchment paper or aluminium foil.
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Please consider the following tips for preparing food as examples and inspiration, the
purpose of which is not to provide instructions, but to show various possibilities of
preparing food. The preparation times are only approximate and depend on the amount,
kind and quality of the used ingredients, but standardly they are in minutes or dozens
of minutes. Choose such an amount of the processed food to ensure that the maximum
volume of the pot is not exceeded during the preparation process. Follow the prescribed
amount of ingredients and the times as per the recipes.

1) It is possible to cook frozen meat or vegetables with fresh meat or vegetables in the pot
at the same time. Frozen ingredients will not get overcooked. All the ingredients can be
completely frozen. However, make sure that spices are distributed evenly onto all
ingredients.

2) The appliance is suitable for cooking traditional meals, such as soups, goulash,
single-course meals, stewed or roasted meats, stewed vegetables, jacket potatoes,
cabbage, stewed fruit, meals with mushrooms and many others. After some time of
using the appliance, you will be using your own cooking times gained from experience
and practical cooking.

3) Vegetables, such as carrots, onions, turnip, etc. should be cut to sufficiently small pieces
as they take longer to prepare than meat.

4) Cut the ingredients to pieces of the same size so that they could be cooked evenly.

5) You do not have to use fat (oil, butter, lard) at all (only use oil to grease the pot prior to
cooking), particularly if you want to prepare diet food. If you cannot do without fat, 2 — 3
spoons of oil are enough, depending on the number of portions you are cooking.

6) Dairy products, such as cream, sour cream or yoghurt, need to be added at the end of
the preparation process to avoid curdling.

7) Let frozen vegetables, such as peas, melt and add them in to cook for the last half an
hour or the last hour of preparation. This way, the vegetables will keep their colour and
structure. At the same time, the mixture in the pot will not cool down too much.

8) The cooking time will be shorter if warm ingredients are used.

9) Watch the food carefully when baking and adjust the time of preparation at your wish.
Food will be grilled more thoroughly if you turn it more frequently. Remove tendons and
excessive fat from meat and fish bones from fish. Cut food you want to bake to slices
about 1 to 1.5 cm thick. If you want to make your meat tenderer, you can salt the food in
advance, put spices on it, cover with sauce or oil. Do not pierce meat during baking and
do not dry it excessively by extended preparation.

10) In the case of bulky food (for instance a pork knee, a chicken) of the weight over 1.1 kg
(only for ETA 1133), it is nessesary to portion the food and consequently check if the
food do not touch the lid of the baking pan.

RECOMMENDATIONS

— Use protective work equipment (e.g. protective gloves = oven gloves, dish towel).
— Stir the ingredients once in a while to prevent them from sticking together.

— If you are cooking for a longer time, check that the ingredients do not get dried out or burnt.
— When cooking, try not to remove the lid too often as it leads to heat escape and liquid
evaporation. The cooking time will need to be adjusted depending on how often and for
how long the lid was removed.
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— Check whether the food has been sufficiently heat processed before consumption.
If the food is undercooked, continue cooking.

— When roasting meat, it is necessary to keep in mind that different kinds of meat
contain different amount of water and fat, therefore water needs to be added as
necessary. If we add a lot of water, the meat is being stewed, rather than roasted!

— If you wish to cook another portion of food in the pot which is heated up, shorten the
cooking time.

— Sausages tend to crack when baking. To prevent it, pierce them at several places with
a fork or cut them with a knife.

— Never leave the finished dishes in the appliance which is on for longer than necessary
(ca. 2 hours). The food might begin to go bad.

— Put the skewer needle G with food on the grill grid E placed in container B.

— Pets (e.g. exotic birds) may be responsive to the smell/odour, vapours and smoke
arising during the preparation of food. Therefore it is recommended that the food should

4 RECOMMENDATIONS @

be prepared in another room.
" ),

V. TROUBLE SHOOTING

PROBLEM CAUSE SOLUTION

Check the power cord, plug and
electric socket

Power supply not connected

Switch A1 in position “0* Move the switch to position “I*

The appliance does
not work Check, or correct, the position of

the lid on the pot (slide the opening
in the handle onto the switch
projection in the base).

Safety switch A3 not on

Check passability of the openings;

Openings A6 in the lid purge (i.e. make passable) the
Large amount of are blocked (e.g. by food openings using a suitable tool
steam is coming remains) (e.g. with a wooden skewer). See
out around the pot Maintenance.
edge Lid A was damaged (e.g.

because it has fallen to the | Contact the service department.

ground)

An unpleasant

. . Impurities on the inner side | Check, or clean, the inner side of
smell is coming out

of lid A the lid.

of the appliance

V. MAINTENANCE (Fig. 20 - 22)

Unplug the appliance by pulling the power cord plug from the mains before any maintenance!
Only clean the appliance once it has cooled down! Clean the appliance regularly
after every use! Do not use rough or aggressive detergents (e.g. sharp objects, peelers,
chemical solvents, thinning agents, caustic agents for cleaning ovens or other solvents)!
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To clean the lid (A), only wipe it with a soft wet cloth with
a detergent. Make sure water does not get into the inner parts

of the appliance!

Wash all the other parts (i.e. pot B, base C, protective lid D, grill rack E and central cake
mold F) in hot water with a detergent, and then rinse them in clean water and let them
dry completely. Never dry plastic mouldings over a heat source (e.g. heater, electric / gas
stove). If the power cord is soiled, wipe it with a wet cloth. It is common for the surface
colour to change in time. This change, however, does not have any influence on the
surface characteristics in any way and it cannot be subject to a complaint under warranty!

CAUTION !
Make sure that the bearing surfaces are clean and functional.

Storage
Before storage, make sure that the pot and any of its parts have cooled down. Store the
appliance in a safe and dry place, out of the reach of children and incapacitated people.

VI. ENVIRONMENT J4¥5 3¢

If the size of the appliance allows, all the parts contain marking of the materials used for
production packaging, components and accessories as well as for recycling. The symbols
on the product or in the accompanying documentation mean that the electrical or electronic
product used must not be liquidated together with communal waste. To ensure the
appropriate liquidation take the used appliance to a collection point where it will be
accepted free of charge. Correct liquidation of the product helps to protect valuable natural
resources and helps to prevent a potential negative impact on the environment and
human health which can be the outcome of inappropriate liquidation of waste. More details
can be obtained from your local authorities or the closest collection point. Inappropriate
manipulation of such waste can result in a fine according to the national legislation.

If the appliance is to be put out of operation for good, after disconnecting it from power
supply we recommend cutting off the power cord and thus it will not be possible to use the
appliance again.

Maintenance of a serious nature or maintenance which requires interference with the
internal parts of the appliance must be carried out by a professional service centre!
By failing to follow the instructions issued by the manufacturer, the right to the
warranty service will be invalidated!

VIl. TECHNICAL DATA

Type ETA 0133, ETA0133-10 / ETA 1133
Voltage (V) shown on the type label of the appliance
Wattage (W) shown on the type label of the appliance
Volume of the bowl (l) 43/3

Weight approx (kg) 3/23

Protection class of the appliance l.

Size of the product (mm) 352 x 445 x 175/ 364 x 441 x 168

Input in off mode is < 0,50 W.

31/50



®

The manufacturer reserves the right to change the technical specifications and
accessories for the respective models.

HOT.
DO NOT COVER.
HOUSEHOLD USE ONLY.

CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC

% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOTATOY.

/\ NOTICE

WARNING: HOT SURFACE
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Elektromos siité edény

eta 0133, eta 0133-10
eta 1133

HASZNALATI UTASITAS

Kedves Vasarlo, kdszonjuk, hogy ezt a terméket valasztotta! Miel6tt elkezdi a készuléket
hasznalni, kérjik olvassa el nagyon figyelmesen a hasznalati utasitast, majd azt,

a garancia levéllel, pénztari bizonylattal és amennyiben lehetséges a csomagolassal egytitt
tegye el biztonsagos helyre! A készilék élelmiszerek dinszteléséhez és siitéséhez ajanlott.
Kdnnyen lehet vele leveseket, porkolteket, kiilonb6zé husokat, zoldségeket, édes, vagy
sos sliteményeket el6késziteni. A készlléket legjobban dinszteléshez és siitéshez lehet
hasznalni, de fagyasztott élemiszerek kiolvasztasahoz, vagy melegitéséhez is hasznalhato.
Az késziilék megtartja a legidealisabb hémérsékletet.

|. BIZTONSAGI OVINTEZKEDESEK (1. bra) JAMN

— A hasznalati utasitas a késziilék tartozéka, ugyhogy barmilyen esetleges kdvetkez6
felhasznaldnak adja oda azt a késziilékkel egyiitt.

- Tilos a készuléket olyan személyeknek hasznalnia (beleértve
a gyerekeket is), akiknek fizikai, érzékelési vagy szellemi képességeik
korlatozottak, valamint olyan személyeknek, akik nem rendelkeznek
a készulék hasznalatara vonatkozé gyakorlattal vagy ismeretekkel.
Tartsa a készuléket 8 évnél fiatalabb gyermekektdl tavol!

- A gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel!

- Ne kapcsolja be a készuléket, ha annak csatlakozovezetéke
vagy villasdugoja sérult, ha nem mikddik rendesen, ha az
leesett és megsérult vagy ha vizbe esett. llyen esetekben adja
at a készuléket szakszervizi vizsgalatokra, annak biztonsaga és
helyes mikddése ellenbrzése céljabol.

- A tartozékok vagy hozaférhet6 részek kicserélése elbtt, beszerelés
és szétszerelés elbtt, tisztitas vagy karbantartas el6tt, a készuléket
kapcsolja ki és huzza ki a tapkabel dugojanak kihizasaval az aljzatbol!

- Ha a készulék csatlakozévezetéke megsérul, akkor azt a gyartd
cég, annak szerviz szakembere vagy hasonlo mindsitéssel
rendelkez6 mas személy cserélje ki, hogy elkeruljuk ezzel
veszeélyes helyzet kialakulasat.

- A készulék hasznalatakor ugy jarjon el, hogy ne torténjen sérulés
(pl. égési sebek, leforrazas).

- A munka befejezése utan és karbantartas el6étt mindig valassza
le a készuléket az el.haldzatrdl a csatlakozo vezeték villasdugoja
el.dugaszoldaljzatbdl torténd kihuzasaval.
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- A készulék szerelése, tisztitdsa, vagy karbantartasa el6tt kapcsolja
azt ki és huzza ki a tapkabelt az elektromos halézatbdl!

- FIGYELEM: Ne hasznalja a készuléket olyan programmal,
id6kapcsoloval vagy barmely olyan alkatrésszel 6sszekapcsoltan,
amelyek a készuléket automatikusan bekapcsolhatjak, mivel
a készulek letakart, vagy helytelen elhelyezésekor tlizveszély
keletkezhet.

— A készlilék mikodése kdzben kertlje a készlilék és az otthoni allatok, viragok, vagy
rovarok k6zotti kontaktust!

— A munka befejezése utan és karbantartas el6tt mindig valassza le a készlléket az
el.halézatrdl a csatlakozo vezeték villasdugdja el.dugaszoldaljzatbdl térténd kihuzasaval.

— A halézati dugot ne dugja be, vagy hizza ki nedves kézzel, vagy a tapkabelen
keresztiil fogva!

— Atermék otthoni és hasonlé (lizletekben, irodakban és mas hasonlé munkahelyeken,
szallodakban, motelekben és mas hasonlé helyiségekben, ,bed and breakfast* tipusu
szallodakban) hasznalatra szant! Nem kereskedelmi hasznalatra!

— A készlléket tilos a szabadban hasznalni!

— Ne hasznalja a késziléket szoba melegitéséhez!

— Ne hasznalja a készuléket, mint fritt6zt!

— Ne tegyen a késziilékre semmilyen targyakat!

— Tlzvédelmi szempontbdl a szendvicssiité a EN 60 335-2-6 sz. szabvanynak felel meg.
A készuléket lehet asztalon, vagy hasonlé fellleten hasznalni, de a fedele f6l6tt
szikséges a gyulékony targyaktdl legalabb 200 mm tavolsagot hagyni, mas iranyban
pedig legalabb 100 mm (nem tartozik bele a lefele irany ).

— A késziilék tulmelegedésének megelézése érdekében, ne helyezze azt a sarokba vagy
falnak tamasztva.

— A készlilék biztonsagi kapcsoléval van felszerelve, amely a fedél nélkili mikddés esetén
kikapcsolja a melegitést. A fedél megfelel6 elhelyezése nélkiil nem lehet
a késziiléket bekapcsolni!

— A készuléket csak erre a tipusra szant tartozékokkal hasznalja. Mas tartozékok
hasznalata veszély kockazatat hordozza a kezel6személyre.

— Ne haszndlja a biztonsagi kapcsolét a készulék kikapcsolasahoz!

— Ne hagyja a késziiléket miikodés kozben feliigyelet nélkiil és ellendrizze azt az
élemiszerek teljes elkészitése alatt!

— Ne hasznalja a késziiléket mas célokra (példaul ruha, cipd, stb. szaritasahoz), mint
az a gyarto altal ajanlott!

— A fedelet soha ne meritse vizbe (részben sem) és ne tisztitsa azt folyo viz alatt!

— Nem szabad semmilyen médon médositani a fellletet (pl. féliaval, tapétaval befedni, stb.)!

— Ne kapcsolja be a készulléket ha az Ures!

— Hasznalat el6tt tavolitsa el az élelmiszerekrél az esetleges csomagolasokat (pl. papir,
PE zacské, stb.)!

— Hasznaljon mindségi, gyarto altal ajanlott olajat, vagy zsirt!

— Zsiros hus sitésénél figyeljen a frocsdgésre!

— Lehetséges, hogy az élelmiszerek a sitésnél meggyulladnak. Ebben az esetben hizza
ki a készuléket az elektromos halézatbdl és oltsa el a tuzet!

— Hasznalat utan kapcsolja ki a készuléket és huzza azt ki az elektromos halézatbdl!

— A készulékben nem szabad hlvelyeseket f6zni (pl. szaraz bab és lencse), f6zés el6tt
mindig 4ztassa be azokat a vizbe, legaldbb 10 érara!
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— Afedél és az edény kozé soha ne tegyen aluminium féliat, sité papirt, vagy valami mast!

— Ne hasznalja az edényt egyedil (pl. a tiizhelyen, vagy nyilt langon)! Az edényt teflonos
tapadasmentes felllettel max. 260 °C-ig lehet hasznalni!

— Ne kapcsolja be a készlléket elegendd élelmiszer mennyiség nélkul!

— Ne haszndlja az edényt, ha az megsérult, valamint tartds élelmiszerek taroldsahoz
(pl. fagyasztéban)!

— Ne fagyasszon le az edényben vizet, vagy vizet tartalmazo élelmiszereket! Ellenkezd
esetben az edény megsérilhet (megrepedhet).

— Ne tegye a forré edényt, vagy fedelet gyulékony anyagok, vagy targyak kézelébe!

— Ne tegye a forré edényt fa asztalra, festett, vagy mas érzékeny fellletre, amely a meleg
miatt megsérulhet!

— Csak mlianyag, vagy fa konyhai eszk6zoket hasznaljon, mert a fémes konyhai eszk6zok
miatt megsérilhet az edény belsd felllete!

— A késziléket csak a megfelel6 pozicidban hasznalja, olyan helyeken, ahol nem esik le
és elegendd a tavolsag a héforrasoktol (pl. kalyha, tiizhely,stb.) és a nedves felliletektdl
(mosddkagylo, kad, stb.)!

— Ne tegye a késziiléket nem stabil, térékeny, vagy gyulékony fellletekre (pl. tiveg, papir,
mianyag, fa-festett felliletekre és kiilonb6zd ruhakra/teritékre)!

— Ne tegye a késziiléket olyan targyak kdzelébe, vagy ala, amelyek g6z hatasara
megsérulhetnek, példaul a falak, konyhai szekrények, képek, fliggdnyok kozelébe!

— Ne haszndlja a készlléket robbanéas veszélyes helyeken!

— A fedélben Iévd szell6z6 lyukakat mindig tartsa tisztan! Rendszeresen ellenérizze ezek
alapotat, hogy nincsenek-e eltomddve (pl. élelmiszer maradékokkal)!

— F&zés kdzben az edénybdl forré géz megy ki és fedél felilete meleg.

— F6zés kdzben ne érintse meg azokat a helyeket, ahol kimegy a g6z, mert az égési
sérilést okozhat!

— Hasznaljon védé keszty(it, vagy ruhat, ha szeretné az edény fedelét levenni, vagy az
edényt arrébb rakni!

— M(kodés kdzben ne hagyjon a fedelen semmilyen targyat (pl. védé kesztyiit, vagy
ruhat), amelyek letakarhatjak a szell6z6 nyilasokat.

— Figyeljen arra, hogy az iveg ne karcolja meg!

— Legyen 6vatos a fedél felemeléséné!

— Ne vigye a késziléket meleg allapotaban, mert az égési sérilést okozhat!.

— A készilék athelyezésénél hasznalja a fogantyut!

— A késziilék mozgathaté és fel van szerelve mozgathato tapkabellel is.

— Ne séritse meg a tapkabelt éles, vagy forro targyakkal, nyilt langgal és ne meritse azt
vizbe!

— A tapkabelt soha ne tegye meleg felilletre és ne hagyja, hogy az lelégjon az asztalrdl,
vagy munkalaprol! Ellenkezd esetben a készulék leeshet és személyi serilést okozhat!

— Rendszeresen ellendrizze a tapkabel allapotat!

— Ha sziikséges hosszabbitét hasznalni, figyeljen arra, hogy az ne legyen megsériilve és
hogy megfelel-e minden szabvanynak!

— Hasznalat utan kapcsolja ki a késztiléket és huzza azt ki az elektromos halézatbal!

— Karbantartas, vagy tarolas elétt hagyja a késziléket kihdlni.

— Csak a gyart¢ altal javasolt célokra hasznalja a késziiléket, és a hasznalati utasitas
szerint! Soha ne hasznalja a késziiléket mas célokra!

— FIGYELEM: olyan készulék hasznalata, amely nem egyezik meg a hasznélati
utasitassal, esetén a sérulés veszély 1éphet el6.

35/50

®



®

— A csomagolason, illetve a késziiléken talalhat6 esetleges idegen nyelvii szévegek és
képek magyarazata és forditasa a nyelv mutaciéjanak végeén talalhaté.

— A gyarté nem felelés semmilyen karért, amely a nem megfelelé hasznalat miatt torténik
(pl. élelmiszerek értékcsokkenése, sériilés, tiiz) és nem felelés a garanciaért, ha nem
tartja be a fenti biztonsagi évintézkedéseket!

ll. KESZULEK LEIRASA (2. abra)

A —fedél
A1 — kapcsolé 0/ fényjelz6vel A5 — fogantyu
A2 — ablak A6 — szell6zd nyilasok
A3 — biztonsagi kapcsol6 A7 — tapkabel
A4 — f(it6 felllet
B — edény
C - allvany
C1 —fogantyuk C2 - kapcsolo kiallas

D — védofedél és talca egyben (csak az ETA 0133/10 tipusoknal)

E — grillezé racs (csak az ETA 0133/10 tipusoknal)

F — koézponti forma siiteményekhez (csak az ETA 0133/10 tipusoknal)

G - 5 db rozsdamentes acélbol késziilt nyars (csak az ETA 0133/10 tipusoknal)

1. ELOKESZITES A HASZNALATRA (3. - 19. abrak)

Vegyen le minden csomagolé anyagot, vegye ki a készuléket! Tavolitson el minden foliat,
matricét, vagy papirt! Elsé hasznalat el6tt tisztitsa meg enyhén tisztitdszeres meleg vizben
azokat a részeket, amelyek érintkezni fognak az élelmiszerekkel, majd rendesen 6blitse

le azokat tiszta vizzel és hagyja megszaradni (lassa a V. KARBANTARTAS). A késziilék
készen all a hasznalatra.

Részek Osszeszerelése

— Az allvanyba C tegye be az edényt B.

— A készitendé étel szerint hasznalja a megfeleld tartozékokat (azaz grillezé racs E, vagy
kdzponti forma stiteményekhez F). A tartozékot az edény B kdzepére helyezze.

— Fogja meg a fogantyut A5 és tegye ra azt az edényre B ugy, hogy a fogantyu C az
allvanyon 1évé kiallas felé nézzen. A fogantyu alsé oldalan 1évé lyukat (azaz a biztonsagi
kapcsolét A3) tegye a kapcsold kiallasra C2.

— A védéfedél és talca egyben D az edény letakarasahoz ajanlott (pl. tarolasnal), vagy
a biztonsagos hasznélathoz, pl. az ételek kiszedése kézben hasznalhatd, mikbézben mint
egy héallo tal mikodik

Forditott sorrendben lehet majd a késziiléket szétszerelni.

|
FIGYELEM
A fedél megfeleld elhelyezése utan hallani fog egy kattanast.

Tegye a készlléket a kivalasztott egyenes, stabil és tiszta felliletre, maximum 85 cm
magassagra, gyermekek és alkalmatlan személyektél tavol (lassa |. BIZTONSAGI
OVINTEZKEDESEK). Hagyjon megfelel6 helyet a szellézésre! Ellendrizze, hogy

a tapkabel nem sértlt-e, hogy nem fekszik-e a készulék alatt, vagy éles, valamint forré
targyak kdzelében.
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Az elektromos konnektor konnyen elérhetd kell, hogy legyen annak érdekében, ha
barmilyen veszély 1ép fel kdnnyen ki lehessen huzni.

Az edénybe tegye be (mér6 kanal, vagy sima kanal segitségével) a sziikséges
hozzavaldkat és Ontse bele a recept szerint. Az élelmiszer mennyisége az edény
kapacitasat maximum 4/5-ig érheti el. Olyan élelmiszer, amely f6zés kdzben a kapcitasat
ndveli, maximum 3/5-ig érheti el az edény kapacitasat. A f6z6tt étel minimalis mennyisége
az edeény kapacitasanak 1/5 —ét kell hogy elérje. Megfeleld torlével térdlje le az edény B
felsé oldalat és minden részét, amely koszos lett az élelmiszertdl. Tisztitsa meg a fedél
belsé oldalat és ellendrizze, hogy a szell6z8 nyilasok A6 tisztak-e.

Dugja be a tapkabel dugdjat A7 az elektromos halézatba. Az A1-es kapcsolét kapcsolja I
poziciéba (a piros fényjelz6 vilagitani fog) és a készlilék bekapcsol. Fé6zés kozben nézheti
az ablakon keresztiil a fézési folyamatot. Az étel elkészitése utan kapcsolja az A1-es
kapcsolét 0 pozicidba (a piros fényjelzd kikapcsol). Fogja meg a fogantyut és vegye le

a fedelet. (FIGYELEM: A meleg fedél als¢ fiit6é részét soha ne tegye ra az asztalra,
vagy mas feliiletre, mindig forditsa azt meg. Lassa 14. abra). Huzza ki a tapkabelt az
elektromos halézatbdl. Az elkészilt élelmiszert a megfelel6 eszkézzel vegye ki.

A biztonsagos hasznalat érdekében, vagy a forré edénybdl valo élelmiszerek kiszedésére
a D tartozékot hasznalhatja. A héallo fedelet tegye ré az edényre. Fogja meg egytttesen
a bazis és a fedél fogantyujat és az egészet 180°-kal forgassa el, utdna tegye le az
asztalra. Vegye le a bazist és az edényt. Az ételt vaghatja, vagy a fedélen talalhatja.

— Els8 hasznalatnal eléfordulhat révid, enyhe fiist, ami nem jelenti a készulék
karosodasat és nem jelent okot a reklamaciora.

— Az élelmiszer egész elkészitési folyamata kdzben g6z aramlik ki és az edény oldalan
viz jelenhet meg, amely az edényre folyhat, mikdzben sziszeg6 hangot lehet hallani.
Ez teljesen normalis és nem jelent okot reklamaciora.

— Etel készitése kdzben ne érintse meg a késziiléket, mert minden része forré! Féleg
figyeljen a gyerekekre, hogy ne érintsék meg a késziiléket miikodés kézben.

— Ha szeretné f6zés kézben a fedelet leszedni (pl. hozzaadni fliszert, vizet, stb.), mindig
fogja meg az A5-os fogantyut.

— Ne felejtse, hogy az edény B és fedél A forro!

— A fedél bels6 oldalan maradhat forré viz! Figyeljen oda erre az égési sériilés
elkeriilése érdekében.

— Afeldolgozando élelmiszert soha ne az edényben vagja fel!

— Ne hasznaljon suté papirt, vagy aluminium foliat, ellenkezd esetben a tapadasmentes

FIGYELEM @

felllet karosodasat okozhatja.

A kovetkezb tippeket inspiracionak ajanljuk, ez nem hasznalati utasitas. Az elkészitési idék
csak korulbellliek, az élelmiszer mennyiségtél, tipustol és mindségtdl fliggenek, de legtdbb
esetben percekben mozognak. Az élelmiszer mennyiségét ugy kell kivalasztani, hogy ne
Iépje tul az edény maximalis kapacitasat. Tartsa be az elGirt élelmiszer mennyiséget és az
elkészitési id6ket, amelyek a receptekben talalhatéak.

1) Az edényben egyitt lehet f6zni a fagyasztott hust, vagy z6dséget és a friss hust, vagy
z06ldséget. A fagyasztott élelmiszert nem lehet tulfézni. Minden élelmiszert lehet
fagyasztott allapotban f6zni, de ilyenkor figyeljen arra, hogy az élelmiszer egész
fellletén legyen fliszer.
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2) A készulékben lehet tradicionalis ételeket f6zni, mint példaul a levesek, porkoltek,
dinsztelt élelmiszerek, krumpli, kaposzta, gomba, kompét, stb. Néhany hasznalat utan
tudni fogja, hogy milyen ételt mennyi ideig kell fézni.

3) A zoldséget, mint példaul a sargarépa, hagyma, fehér répa, stb. vagja kisebb darabokra,
mert az elkészitési idejuk hosszabb, mint a hus esetén.

4) Minden élelmiszert vagjon ugyanakkora darabokra, hogy egyenletesen f6jenek.

5) Zsirt (olaj, vaj, zsir) nem kell hasznalni (csak enyhén rakenni az edényre f6zés el6tt), ha
szeretné, hogy az étel diétas legyen. Ha szeretne hasznalni zsirt, elegendé mennyiség
2 — 3 kanal olaj, porcié mennyiség szerint.

6) Tejes hozzatéteket, mint peldaul a tejszin, tejfél, vagy a joghurt csak a f6zés végen adja
hozza.

7) Fagyasztott zldséget, mint példaul a borsd, hagyja kiolvadni és a f6zés befejezése el6tt fél,
vagy egy oraval tegye hozza az ételhez. A z6ldség igy megtartja a szinét és strukturajat.

8) Meleg hozzavaldk hasznalata esetén a f6zési id6 révidebb lehet.

9) Grillezés kdzben kisérje figyelemmel az élelmiszereket és az elkészités idejét sziikség
szerint valtoztassa. Gyakrabb tértén6 megforditassal az élelmiszer jobban atsul. Csak friss
élelmiszereket hasznaljon fel (ne fagyasztottakat). Tavolitsa el a hisbdl az ineket,

a felesleges zsirt, a halakat pedig filézze ki. A grillezni kivant éleimiszereket vagja

1 -1,5 cm vékony szeletekre. Ha a hust finomabba kivanja tenni, akkor az élelmiszert
el6zdleg pacolja be, fliszerezze meg, kenje meg martassal vagy olajjal. Miel6tt elkezdené
a marinalt hust grillezni, tavolitsa el arrél a felesleges pacot és nedvességet. A hust
grillezéskor ne szurkalja at és hosszadalmas el6készitéssel azt feleslegesen ne szaritsa ki.

10) Nagyobb méret(i éleimiszerek elkészitése esetén (pl. cslilok, csirke, stb.), amelynek
a sulya tébb, mint 1,1 kg (ETA 1133 modellhez érvényes) szeletelje fel az éleimiszert kisebb
darabokra és utana rendszeresen ellenérizze, hogy az élelmiszer ne érjen a fedélhez!

4 JAVASLATOK %&

— Hasznaljon védd eszkozoket (védo kesztylit, konyhai ruhat).

— Néha keverje meg az élelmiszert, hogy az ne ragadjon dssze.

— Ha hosszabb ideig f6zi az élemiszert, figyeljen arra, hogy az ne fusson ki, vagy ne
égjen meg.

— F6zés kdzben a fedelet a lehetséges legkevesebbszer emelje fel, annak érdekében,
hogy ne menjen ki a meleg és géz. Ha tobbszor felemeli a fedelet, a fé6zés ideje
hosszabb lesz.

— Fogyasztas el6tt ellendrizze az élelmiszer feldolgozasat. Ha az étel nem késziilt el,
folytassa a f6zést.

— Hus siitése kdzben ne felejtse, hogy kiilonb6zé husok kilénbdzé viz, vagy zsir
mennyiséget tartalmaznak, ezért hasznaljon vizet sziikség szerint. Sok viz hasznalata
a dinsztelést jelenti!

— Ha meleg edényben kezdi el a kbvetkezd ételt elkésziteni, a f6zési id6 rovidebb lesz

— Avirslik grillezés kbézben megrepedhetnek. Ennek megelézésére azokat néhanyszor
villaval szurja meg vagy késsel vagja fel.

— Soha ne hagyja az elkésziilt ételt a bekapcsolt késziilékben hosszabb, mint
a szlikséges ideig (kb. 2 6ra). Az élelmiszer tdnkre mehet.

— Az elkészitett nyarsakat G helyezze az edényben B 1évé grillracsra E.

— A szagokra, gézre, vagy fustre az otthoni allatok érzékenyek lehetnek (pl. exotikus
\_ madarak). Ezért javasoljuk, hogy a késziiléket mas szobaban hasznalja. J
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IV. HIBAELHARITAS

PROBLEMA (0]:¢ MEGOLDAS
Nincs csatlakoztatva Ellenérizze az elektromos
a halézathoz csatlakozast.
K%SZ..Ul.ek nem A1 kapesolo 0" pozicioban Kapcslja be a kapcsolét I pozicidba.
miikodik van

Biztonsagi kapcsold A3

. Ellenérizze a fedél elhelyezését.
nincs bekapcsolva

A6 nyilasok be vannak Ellenbrizze a szell6z6 nyildsokat,
Edény oldalan sok | dugulva (pl. élelmiszer esetleg megfeleld eszkdz
mennyiségll g6z maradékokkal) hasznalataval tisztitsa azokat meg.
aramlik ki A fedél A megsériilt

P Forduljon a szakszervizhez.
(pl. leesés miatt)

A késziilék
kellemetlen szagot
bocsat ki

A fedél belsé oldalan Ellenérizze, esetleg tisztitsa meg
szennyez6dések talalhatdak | a fedél belsé oldalat.

V. KARBANTARTAS (20. - 22. abrak)

Minden karbantartas el6tt huzza ki a tadpkabelt az elektromos halézatbdl! Tisztitas el6tt
@ hagyja a késziiléket kihiilni! Tisztitsa ki a késziiléket minden hasznalat utan! Ne

hasznaljon semmilyen agressziv tisztitoszereket (éles targyakat, higitdkat, benzint, stb.)!
A fedelet (A) puha nedves, enyhén tisztitdoszeres ruhaval torolje
le. Figyeljen arra, hogy a késziilék belsé részeibe ne menjen
bele a viz! A késziilék minden mas részét (edény B, allvany C, védsfedél és talca
egyben D, grillezé racs E, kdzponti forma siiteményekhez F) mossa el forro, tisztitészeres
vizben, dblitse le tiszta vizzel és hagyja megszaradni. A miianyag részeket soha ne
szaritsa héforrasnal (kalyha, tlizhely). A tapkabelt nedves ruhaval torélje le. Normalis, hogy
idével a készulék elszinezddik. Ez a valtozas nem jelenti a készulék meghibasodasat és
nem jelent okot a készulék reklamaciojara! Ha a késziléket végérvényesen ki akarja vonni
a hasznalatbdl, vagja el az eréatviteli kabelt, amivel végleg hasznalhatatlanna teszi.

Tarolas
Tarolas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a késziilék kihdlt-e. Tarolja a készlléket
biztonsagos és szaraz helyen, gyermekek és magatehetetlen szémélyektdl tavol.

FIGYELEM :
Figyeljen arra, hogy minden felilet tiszta és mikodéképes legyen.
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VI. KORNYEZETVEDELEM Jeiya 94

Amennyiben annak méretei megengedik, minden darabon feltlintetésre keriinek
nyomtatasban a csomagolashoz, alkatrészekhez és tartozékokhoz felhasznalt anyagok,
valamint az Ujrahasznositasukra vonatkozo informaciok. A feltiintetett szimbdlumok

a terméken vagy a kiséré dokumentacion azt jelentik, hogy a hasznalt elektromos vagy
elektronikus termékek nem semmisitheték meg a haztartasi hulladékkal egydtt.

Atermék helyes megsemmisitése érdekében a hasznalni mar nem kivant készuléket

adja le az arra kijelolt gy(ijtételepen, ahol bevétellk téritésmentes. A termék eldirasszeri
megsemmisitésével segiti meg6rizni az értékes természeti forrasokat, valamint segit
kiklisz6bdlni a hulladékok helytelen megsemmisitésébél esetlegesen eredd negativ
kornyezeti és egészségligyi hatasokat. Tovabbi részletes informacidkat a helyi
onkormanyzati hivatalban, vagy a legkdzelebbi hulladékgydijté telepen kérhet. A hulladékot
helytelenlil megsemmisitd felhasznaléra a nemzeti jogszabalyozassal 6sszhangban
biintetés réhatd ki. Ha a készuléket végérvényesen ki akarja vonni a hasznalatbdl, vagja el
az erbatviteli kabelt, amivel végleg hasznéalhatatlanna teszi.

A készilék elektromos részeibe valé beavatkozast igényl6 alkatrészcseréket
kizardlag szakszerviz végezhet! A gyartoi utasitasok figyelmen kiviil hagyasa

a garanciadlis javitasra valo jogosultsag megsziinését vonja maga utan.

VII. MUSZAKI ADATOK

Tipusu ETA 0133, ETA0133-10 / ETA 1133
Fesziiltség (V) a késziilék tipusanak cimkéjén lathatd
Teljesitményfelvétel (W) a késziilék tipusanak cimkéjén lathatéd
Urtérfogat (1) 43/3

Suly (kg) kb. 3/23

A készlilék érintésvédelmi osztalya l.

Termék méretei (mm) . 352 x 445 x 175/ 364 x 441 x 168

Teljesitményfelvétel kikapcsolt allapotban < 0.50 W.

A technikai specifikaciok és modell szerinti esetleges tartozékok valtoztatasanak
jogat a gyartoé fenntartja!
HOT — Forr6. DO NOT COVER — Nem szabad letakarni. CAUTION: BE CAREFUL OF
STEAM — VIGYAZAT: Legyen 6vatos a g6z. HOUSEHOLD USE ONLY — Kizardlag
haztartasi hasznalatra alkalmas. DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS - Ne
meritse vizbe vagy mas folyadékba.
TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC BAG
% AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS BAG IN
CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS NOT A
TOY.
Fulladasveszély. Ne hasznalja ezt a zacskot bolcsdkben, kisagyakban, babakocsikban,
vagy gyerek jarokakban. Tartsa a PE zacskot gyermekek részére nem hozzaférheté
helyen. A zacskdé nem jatékszer.

/\\ FIGYELMEZTETES

FIGYELMEZTETES: FORRO FELULET
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Elektryczne naczynie do pieczenia - prodiz

eeta 0133, eta 0133-10,
eta 1133

INSTRUKCJA OBStUGI

Szanowny kliencie, dziekujemy za zakupienie naszego produktu. Przed uzyciem urzadzenia
bardzo uwaznie przeczytaj instrukcje obstugi. Instrukcje obstugi wraz z kartg gwarancyjna,
paragonem i, jesli to mozliwe, opakowaniem z zawartos$cig schowaj w bezpiecznym miejscu.
Urzadzenie przeznaczone jest do duszenia, smazenia i pieczenia. Latwo mozna przygotowaé
zupe, gulasz, réze rodzaje migsa, warzywa, stodkie, pikantne ciasta i wypieki. Najbardziej
idealne jest uzycie naczynia do gotowania i pieczenia, ale moze by¢ réwniez stosowane

w celu odmrazania lub ogrzewania. Naczynie rownomiernie utrzymuje optymalng temperature.

. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA (rvs. 1) JJAN

— Wskazowki podane w instrukcji nalezy uwazac za czes¢ urzgdzenia i przekazac
dalszemu uzytkownikowi urzgdzenia.

- To urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez osoby (w tym
przez dzieci), ktérych zdolnoséci fizyczne, sensoryczne lub
umystowe sg ograniczone, ani przez osoby nie posiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia lub wiedzy, Urzgdzenie i jego
przewod przechowywac z w miejscu niedostepnym dla dzieci
w wieku ponizej 8 lat.

- Dzieci nie powinny bawic sie urzgdzeniem.

- Przed wymiang wyposazenia lub dostepnych czesci, przed montazem
i demontazem, przed cszyczeniem lub konserwacjg nalezy wytgczyé
urzadzenie i odigczy¢ je od sieci elektrycznej poprzez wyciggniecie
wtyczki przewodu zasilajgcego z gniazdka elektrycznego!

- Jesli przewdd zasilajgcy urzadzenia jest uszkodzony, nalezy
natychmiast odtgczy¢ urzadzenie od zasilania. Przewdd musi by¢
wymieniony przez producenta, autoryzowany serwis lub
wykwalifikowang osobe, w celu unikniecia porazenia prgdem
elektrycznym lub pozaru.

- Zawsze nalezy odtgczy¢ urzagdzenie od zasilania, gdy jest
pozostawione bez nadzoru.

- Podczas obstugi tego urzgdzenia nalezy postepowac tak, aby
unikng¢ uszkodzeh (np. oparzenia).

- Nigdy nie uzywaj urzadzenia, jezeli uszkodzony jest przewod zasilania,
wtyczka lub urzgdzenie nie pracuje wtasciwie, upadto na ziemie i jest
uszkodzone. W takich przypadkach zanies urzadzenie do serwisu
w celu sprawdzenia jego bezpieczenstwa i wiasciwego dziatania.
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- Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢
i odtgczy¢ od sieci, wyciggajac wtyczke z gniazdka.

- UWAGI - Nie uzywaj urzagdzenia wraz z programem, wigcznikiem
czasowym lub jakgkolwiek inng czescig, ktora wtgcza urzgdzenie
automatycznie, poniewaz istnieje niebezpieczenstwo wybuchu
pozaru w przypadku zakrycia urzgdzenia lub jego nieprawidtowego

umieszczenia.

— Podczas pracy urzgdzenia nalezy zapobiega¢, aby zwierzeta i owady nie miaty dostepu
do urzgdzenia.

— Po pracy i przed kazdg konserwacje, nalezy urzgdzenie wytgczy¢ i odtgczy¢ od sieci,
wyciggajac wtyczke z gniazdka.

— Sprawdzi¢, czy dane na tabliczce znamionowej odpowiadajg napieciu w gniazdku
elektrycznym.

— Wtyczka zasilania musi by¢ podtgczona do prawidtowo podtgczonego i uziemionego
gniazdka zasilajgcego wedtug normy!

— Wtyczki przewodu zasilania nie wkiadaj do gniazdka elektrycznego i nie wyjmuj
mokrymi rekami i nie ciagnij za przewod zasilania!

— Produkt przeznaczony jest do stosowania w gospodarstwach domowych i podobnych
miejscach (sklepy, biura i podobne miejsca pracy, hotele, motele i inne $Srodowiska
mieszkalne, w firmach $wiadczacych ustugi noclegowe ze $niadaniem)! Nie jest
przeznaczone do uzytku komercyjnego!

— Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku na zewnatrz.

— Nie uzywaj urzgdzenia do ogrzewania pomieszczenia!

— Nie nalezy korzysta¢ z urzadzenia, jako z frytkownicy.

— Na urzgdzenie nie nalezy umieszcza¢ zadnych przedmiotow.

— Z punktu widzenia bezpieczenstwa pozarowego urzadzenie jest zgodne z EN 60 335-2-6.
W zakresie tej normy chodzi o urzadzenie, ktére mozna uzywac na stole lub podobnej
powierzchni, pod warunkiem, ze kierunek gtdbwnego promieniowania, tj. powyzej pokrywy
musi by¢ przestrzegana bezpieczna odlegtos¢ od materiatéw tatwopalnych powierzchni 200
mm oraz we wszystkich innych kierunkach min. 100 mm (nie obowigzuje w kierunku dna).

— Aby nie dopusci¢ do przegrzania urzadzenia, nie ustawia¢ go w rogu ani przy $cianie.

— Z urzadzenia nalezy korzysta¢ wytgcznie wraz z wyposazeniem przeznaczonym do tego
typu. Korzystanie z innego wyposazenia moze stanowi¢ niebezpieczenstwo dla obstugi.

— Urzadzenie jest wyposazone w wytgcznik bezpieczenstwa, ktéry w przypadku zdjecia
pokrywy ze wzgleddw bezpieczenstwa wytgczy ogrzewanie. Bez prawidiowo
zamontowanej pokrywy na naczyniu, a nie mozna uruchomié urzadzenia!

— Nie nalezy uzywac¢ wytgcznika bezpieczenstwa do wigczenia urzagdzenia!l

— Urzadzenia nie nalezy pozostawia¢ podczas pracy bez nadzoru, sprawdza¢ przez
caly czas przygotowywania positkow!

— Nie uzywac¢ do innych celéw (np. do suszenia wyrobéw wiékienniczych, obuwia, itp.)
niz zalecane przez producenta.

— Pokrywy nie wolno zanurza¢ w wodzie (nawet czesciowo) i my¢é pod biezaca woda!

— W zaden sposéb nie wolno modyfikowaé powierzchni urzgdzenia (np. za pomoca
tapety, folii itp.)!

— Nie wolno wigcza¢ urzadzenia bez wtozonych surowcow.

— Przed przygotowaniem usung¢ opakowania ze zywnosci (np. papier, torby PE, itp.).
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— Uzywac dobrej jakosci oleju lub ttuszczu do pieczenia zalecanych przez producenta.

— Podczas pieczenia ttustych mies i kietbas uwazac na wystrzykujacy tluszcz.

— Podczas pieczenia mozliwe jest samo zapalenie sie przygotowywanego jedzenia.

W przypadku nagtego pozaru odtgczy¢ urzgdzenie od sieci elektrycznej i zgasi¢ ogien.

— Po zakonczeniu pracy urzgadzenie nalezy odtgczy¢ od prgdu wyciagajac wtyczke kabla
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego.

— Nigdy nie nalezy gotowac roslin strgczkowych (np. suchej fasoli, soczewicy), najpierw
nalezy zawsze namoczy¢ do wody przez okoto dziesie¢ godzin (patrz instrukcja na
opakowaniu).

— Miedzy pokrywa i naczyniem nie wolno wktadac folii aluminiowej, papieru do pieczenia
lub cokolwiek innego

— Nie wolno uzywac urzadzenia bez odpowiedniej ilosci surowcéw w naczyniu do
przygotowywania positkow.

— Do mieszania i nabierania jedzenia, uzyj naczynia z plastiku lub drewna, poniewaz
narzedzia metalowe mogg uszkodzi¢ wewnetrzng powierzchnie naczynia.

— Nie nalezy uzywa¢ samego naczynia (np. do przygotowania jedzenia na kuchence
elektrycznej / gazowej / indukcyjnej / halogenowej lub na otwartym ogniu) lub
w kuchence mikrofalowej. Naczynie z nieprzyczepng powierzchnig ,Teflon” jest odporne
na temperatury do maks. 260 °C.

— Nie nalezy uzywac¢ naczynia, gdy jest uszkodzone lub do diugiego przechowywania
Zywnosci (np. w zamrazarce).

— Nie zamraza¢ wody w naczyniu lub potraw zawierajgcych wode. Moze to spowodowac
uszkodzenie naczynia (peknigcia).

— Nie stawia¢ gorgcego naczynia i pokrywy w poblizu tatwopalnych materiatow lub przedmiotow.

— Nie nalezy umiesci¢ naczynia, gdy jest gorgce, na drewnianym biurku, lakierowanej
powierzchni lub innego rodzaju delikatnej powierzchni, ktéra przez ciepto moze zostaé
uszkodzona.

— Urzadzenie uzywaj tylko w pozycji roboczej w miejscach, gdzie nie moze sie przewrocic
i z dala od zrodet ciepta (np. piece, kuchenki elektryczne / gazowe, itp.) oraz
powierzchni mokrych (zlewy, umywalki, itp.).

— Nie nalezy umieszczaé urzgdzenia na niestabilnych, delikatnych i tatwopalnych
podktadkach (np. szkto, papier, ptytki z tworzywa sztucznego, lakierowane drzewo
i inne tkaniny/obrusy).

— Nie nalezy umieszczaé urzgdzenia w poblizu przedmiotéw lub pod obiektami, ktére moga
zosta¢ uszkodzone przez pare np. sciany, szafki kuchenne, kredensy, obrazy, zastony,
para moze je uszkodzic.

— Nie nalezy uzywac¢ w srodowisku nasyconych par wybuchowych lub fatwopalnym.

— Dziurki przez ktére ucieka para, sg czescig pokrywy i pozwalajg na odptyniecie pary
wodnej, wiec nalezy utrzymywac je zawsze czyste. Nalezy réwniez regularnie sprawdzac
ich stan, czy nie sg zablokowane (np. resztki zywnosci).

— Podczas gotowania tworzy sie gorgca para wychodzaca z otworéw a powierzchnia
pokrywy jest gorgca.

— Podczas gotowania nie wolno dotyka¢ miejsc, gdzie wychodzi goraca para,
wystepuje ryzyko oparzen.

— Podczas pracy z naczyniem i pokrywg zaktadaj rekawice ochronne lub uzyj sciereczki.

— Podczas pracy nie wolno pozostawia¢ na pokrywie zadnych przedmiotéw (np. rekawice
kuchenne, sciereczki), ktére moga zablokowa¢ wylot pary z otworéw.
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— Waziernik w pokrywie jest wykonany z hartowanego szkta. Uwazaj, aby nie zarysowac¢
powierzchni szkfa.

— Podczas podnoszenia pokrywy badz ostrozny i zawsze pokrywe Sciggaj w kierunku od siebie.

— Urzadzenia nie przenos, jesli jest gorace, przy ewentualnym przechyleniu grozi
niebezpieczenstwo poparzenia.

— Do przenoszenia urzgdzenia uzywaj uchwytow!

— Urzadzenie jest przenosne i wyposazone jest w ruchomy przewod z wtyczka, ktora
zabezpiecza dwubiegunowe odtgczenie od sieci.

— Kabel nie moze by¢ uszkodzony przez ostre lub gorgce przedmioty, przez otwarty
ptomien, nie moze by¢ zanurzony do wody.

— Regularnie kontroluj stan przewodu zasilajgcego urzgdzenia.

— W razie potrzeby uzycia przedtuzacza, nalezy uzy¢ nieuszkodzony kabel odpowiadajgcy
aktualnym normom.

— Przewodu zasilajgcego nigdy nie nalezy umieszczac na gorgcych powierzchniach lub
zostawia¢ wiszgcego nad stotem lub blatem. Dzieci moga pociagng¢ za kabel
urzgdzenie moze sie przewroci¢ i spowodowac powazne obrazenia!

— Po zakonczeniu pracy urzgdzenie nalezy odtgczy¢ od pradu, wyciggajac wtyczke kabla
zasilajgcego z gniazdka elektrycznego.

— Przed kazda konserwacjg lub przechowywaniem, urzadzenie pozostaw do ostygniecia.

— Urzadzenia nigdy nie uzywaj do zadnego innego celu, tylko do tego, do jakiego jest
przeznaczone i opisane w niniejszej instrukcji obstugi!

— UWAGA: Istnieje ryzyko powaznego urazu w przypadku nieprawidtowego uzycia
urzgdzenia (niezgodnie z instrukcja).

— Wszystkie teksty w innych jezykach, a takze obrazki na opakowaniu lub produkcie sg
przettumaczone i wyjasnione na koncu odpowiedniej mutacji jezykowe;j.

— Producent nie jest odpowiedzialny za szkody powstate przez nieprawidtowe obchodzenie
sie z urzgdzeniem i akcesoriami (np. zniszczenie sktadnikéw, poranienie,
uszkodzenie urzadzenia, pozar itp.) i nie jest odpowiedzialny za urzadzenie
w przypadku nieprzestrzegania wyzej wymienionych wskazéwek bezpieczenstwa.

Il. OPIS URZADZENIA (rys. 2)

A — pokrywa
A1 — przetgcznik 0/1 z lampka kontrolng A5 — uchwyt
A2 — wziernik A6 — otwory do odprowadzenia pary
A3 — wylgcznik bezpieczenstwa A7 — przewdd zasilajgcy

A4 — powierzchnia grzewcza
B - naczynie

C - podstawa
C1 — uchwyty C2 — wystepek przetgczajacy

D — pokrywa ochronna i taca w jednym (tylko typ ETA 0133/10)
E - ruszt grillujacy (tylko typ ETA 0133/10)

F — forma srodkowa do ciast (tylko typ ETA 0133/10)

G — 5x szpikulec ze stali nierdzewnej (tylko typ ETA 0133/10)
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l1Il. PRZYGOTOWANIE DO UZYCIA (rys. 3 - 19)

Usun caty materiat opakowaniowy, wyjmij urzadzenie. Z urzgdzenia usun wszystkie folie,
naklejki lub papier. Przed pierwszym uzyciem umyj czesci majgce kontakt z zywnoscig
w cieptej wodzie z detergentem, spiucz czystg wodg, wytrzyj do sucha lub pozostaw do
wyschnigcia (patrz rozdz. V. KONSERWACJA).Teraz urzgdzenie jest gotowe do uzycia.

Ztozenie poszczegolnych elementow

— Do podstawy C zasun naczynie B.
— W zaleznosci od rodzaju przygotowywanej potrawy nalezy uzy¢ przeznaczone do tego

wyposazenie dodatkowe (ruszt grillujgcy E lub forma $rodkowa do ciast F). Wyposazenie

prosze wiozy¢ do srodka naczynia B.

— Chwy¢ pokrywe za uchwyt A5 i potdéz na naczyniu B, aby uchwyt byt skierowany do
wystepku na podstawie C. Otwor (tj., wytgcznik bezpieczenstwa A3) w dolnej czesci
uchwytu nalezy nasung¢ na wystepek przetaczajacy C2.

— Pokrywa ochronna i taca D: jest przeznaczona do przykrycia naczynia (np przy
przechowywaniu potraw) lub do zapewnienia bezpiecznego wyjmowania potraw
Z gorgcego naczynia, petnigc funkcje zaroodpornej podktadki

W odwrotny sposéb mozna wszystkie czesci roztozy¢/wyjaé (lub ztozy¢).

UWAGA
Prawidtowemu zasunieciu pokrywy towarzyszy dzwiek.

Ztozone urzadzenie umies¢ na wybranej rownej, gtadkiej, czystej powierzchni (np. stot
kuchenny), na wysokosci, co najmniej 85 cm z dala od dzieci i os6b niekompetentnych
(patrz rozdz. I. OSTRZEZENIA DOTYCZACE BEZPIECZENSTWA). Pozostaw wolng

przestrzen potrzebng do wtasciwej wentylacji. Upewnij sie, ze kabel zasilajgcy nie jest

uszkodzony i ze nie przechodzi pod urzadzeniem i przez jakiekolwiek ostre lub gorace
powierzchnie. Gniazdko elektryczne musi by¢ tatwo dostepne, aby urzadzenie w razie

niebezpieczenstwa mozna byto tatwo odtgczy¢ od zasilania.

W16z do naczynia (np. za pomocg miarki lub tyzki) niezbedne surowce wg przepisu.
Catkowita ilo$¢ sktadnikéw moze wynosi¢ maksymalnie 4/5 objetosci naczynia. Podczas
przygotowywania potraw, ktére podczas gotowania zwiekszg objeto$¢, napetnij naczynie
do 3/5. Minimalna liczba gotowanych surowcéw nie moze by¢ mniejsza niz 1/5 objetosci
naczynia. Odpowiednig Sciereczkg lub recznikiem papierowym oczy$¢ gorng krawedz
naczynia B i wszystkie inne czesci, ktére podczas napetniania naczynia zostaty
zanieczyszczone zywnoscig. Ponadto, wyczys$ci¢ gérna, wewnetrzng krawedz pokrywy

i jednoczesnie upewnij sig, ze otwory odprowadzajgce pare A6 sg wolne.

Podtacz wtyczke przewodu zasilajgcego A7 do sieci elektrycznej. Przetgcznik A1 do
pozycji ,I” (zaswieci sie czerwona lampka), urzgdzenie jest wigczone.

Podczas przygotowania mozna tatwo oglada¢ przetwarzanie zywnosci przez wziernik na
pokrywie. Po skonczeniu przygotowania zywnosci przetgcz przetgcznik A1 na pozycje ,0”
(zgasnie czerwona lampka).
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Chwy¢ za uchwyt i pociagnij pokrywe (UWAGA: Goracej pokrywy nigdy nie nalezy
umieszcza¢ na stot dolng czescig grzewcza, ale zawsze odwrotnie, patrz rys. 14).
Odtacz pokrywe od zasilania wyciggajac wtyczke przewodu zasilajgcego A7 z gniazdka
elektrycznego. W celu zapewnienia bezpiecznej obstugi lub wyciggniecia pewnych potraw
z gorgcego naczynia jest mozliwe uzycie wyposazenia dodatkowego D. Pokrywe ochronna
polézcie na naczynie. Réwnoczesnie trzymajac uchwyt podstawki i pokrywy otoczyé¢ je do
gory nogami i potézy¢ na stét. Prosze zdjg¢ podstawe i naczynie. Potrawa jest gotowa do
krojenia lub podawania na pokrywie. Ugotowang potrawe wyjmij odpowiednim narzedziem

kuchennym.
UWAGA @

— Po pierwszym uruchomieniu na krétko moze pojawi¢ sie tagodny dym, ktory nie
stanowi problemu i nie jest powodem do reklamacji urzadzenia.

— Z otworu w pokrywie przez caty czas przygowywania positku wychodzi para i wokot
krawedzi pokrywy moze lekko wyciekaé, temu moze towarzyszy¢ charakterystyczny
dzwiek ,syczenie / praskanie”. Jest to zjawisko catkowicie normalne i nie ma powodu do
reklamacji urzadzenia.

— Podczas gotowania, nie wolno dotyka¢ powierzchni metalowych i szklanych
urzadzenia, gdyz sg GORACE! Szczegolnie potrzeba uwazaé, aby urzadzenia nie
dotykaty dzieci!

— Jezeli podczas gotowania z jakiegokolwiek powodu potrzebujesz zdjg¢ pokrywe
(np. uzupetnic / przyprawi¢ / zamieszac) uzywaj wytgcznie uchwytu A5.

— Pamietaj, ze pokrywa A i naczynie B sg gorgce!

— Na wewnetrznej powierzchni pokrywy moga by¢ pozostatosci goragcej wody!
Nalezy uwazagé, aby si¢ nie zrani¢ (uniknaé oparzenia).

— Potraw nie wolno kroi¢ w naczyniu!

— W celu utrzymania optymalnych wtasnos$ci powtoki nieprzywierajgcej, nie przygotowywac

potraw owinietych w papier do pieczenia / pergamin lub folie aluminiowg.

Nastepujgce porady nalezy postrzegac, jako przyktady i inspiracje, ktérych celem jest
pokazanie réznych mozliwosci przygotowania zywnosci. Czas przygotowania (gotowania)
zalezy od ilosci, rodzaju i jakosci surowcow, standardowo jest w jednostkach, dziesigtkach
minut. llo$¢ surowcow wybieraj w taki sposéb, aby podczas gotowania unikng¢
przekroczenia maksymalnej pojemnosci naczynia. Przestrzegaj wskazowek dot. zalecanej
ilosci wody i czasu okreslonego w przepisach.

1) W garnku mozna gotowaé na raz mieso mrozone lub warzywa ze $wiezym miesem lub
warzywami. Mrozone surowce sie nie rozgotujg. Wszystkie surowce moga byé
w stanie catkowicie zamrozonym, ale upewnij sie, ze przyprawy sg réwno roztozone na
wszystkich surowcach.

2) Naczynie nadaje sie do gotowania tradycyjnych potraw jak zupy, gulasze, positki
jednodaniowe, mieso duszone i pieczone, warzywa duszone, gotowane ziemniaki
w catosci, kapusta, kompoty, dania grzybowe, i wiele innych. Po pewnym czasie
uzywania naczynia zdobedziesz doswiadczenie i bedziesz uzywaé witasnych przepisow
i czasu przygotowania.

3) Warzywa takie jak marchew, cebula, karpiel itp. nalezy pokroi¢ na dostatecznie mate
kawatki, gotujg sie dtuzej niz migso.
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4) Sktadniki nalezy kroi¢ na takg sama wielko$c¢, aby byly przygotowywane réwnomiernie.

5) Ttuszczu (olej, masto, smalec) nie musisz uzywac (tylko olej do potarcia naczynia
ceramicznego do obrdbki cieplnej) zwtaszcza, jesli chcesz mie¢ jedzenie dietetyczne.
Jesli nie mozesz obejs¢ sie bez tluszczu, to uzyj tylko 2 do 3 tyzki oleju w zaleznosci od
liczby porcji.

6) Produkty mleczne, np. Smietana, kwasna smietana lub jogurt, nalezy doda¢ na samym
koncu, aby zapobiec $cieciu.

7) Warzywa mrozone, takie jak groszek, powinny byé rozmrozone i dodane w ostatniej pot
godzinie, godzinie gotowania. Warzywa nie stracg koloru i struktury. Jednoczesnie nie
dojdzie do nadmiernego ochtodzenia mieszanki w naczyniu.

8) Uzywajac cieptych sktadnikdw przyspieszysz gotowanie.

9) Przez czeste obracanie potrawy bedzie ona lepiej opieczona. W przypadku przyrzadzania
migsa z tluszczem lub marynowanego nie jest konieczne ptytke w taki sposéb traktowac.
Nalezy uzywac¢ tylko Swiezych produktéw spozywczych (niemrozone). Z migsa nalezy
wyjac Sciegna, nadmiar tluszczu i usung¢ kosci. Pokarmy, ktére chcemy piec, nalezy
pokroi¢ w plasterki ok. 1 - 1,5 cm grubosci. Jesli chcemy, aby migso byto delikatne
mozna wczesniej zywnosc¢ przyprawié, przetrze¢ sosem lub olejem. Przed rozpoczeciem
pieczenia marynowanego migsa, najpierw nalezy pozbyc¢ sie nadmiaru wilgoci i marynaty.
Miesa podczas pieczenia nie nalezy przebijac i niepotrzebnie zbyt dlugo nie wysuszac.

10) Przy przygotowywaniu potrawy o wiekszych rozmiarach (np. golonka, kurczak) o wadze

ponad 1,1 kg (obowigzuje dla ETA 1133), konieczne jest podzielenie potrawy na porcje
i upewnienie sie aby nie dotykata pokrywki patelni.

i
4 ZALECENIA Q

— Zalecamy stosowa¢ pomoce ochronne (np. rekawice kuchenne, cierki).

— Od czasu do czasu miesza¢ zywnos¢, aby zapobiec sklejaniu.

— Jesli gotujesz przez dtuzszy czas, upewnij sie, ze jedzenie nie wysusza sie lub nie
przypala.

— Pokrywe podczas gotowania podno$ jak najmniej, bo ucieczka ciepto i odparowuje
ciecz. Wedtug tego jak czesto i jak dtugo podniesiona jest pokrywa, trzeba bedzie
wydtuzy¢ czas gotowania.

— Przed spozyciem sprawdzi¢ czy danie jest obrobione termicznie. Jesli przygotowane
potrawy nie sg odpowiednio ugotowane nalezy kontynuowac gotowanie.

— Podczas pieczenia miesa, nalezy pamietaé, ze ro6zne rodzaje migsa zawierajg rézne
ilosci wody i ttuszczu, wiec potrzeba podlaé wodg w zalezno$ci od potrzeby. Jezeli
mieso jest podlane duzo, tylko je dusimy!

— Nigdy nie zostawiaj przygotowanego jedzenia w wtgczonym urzadzeniu dtuzej niz to
konieczne (okoto 2 godzin). Jedzenie mogtoby sie zepsuc.

— Kietbasy majg tendencje do pekania podczas pieczenia. Aby tego unikngg¢, nalezy
przebi¢ w kilku miejscach widelcem lub nacig¢ nozem.

— Szpilki do szasztykdw G, na ktérych znajdujg sie kawatki potraw potozy¢ na ruszt do
grillowania E umieszczony w pojemniku B.

— Na zapach / nieprzyjemny zapach, pare i dym powstajace podczas przygotowywania
zywnosci, sg wrazliwe zwierzeta (np. egzotyczne ptaki). Z tego powodu zaleca sig, aby

\_ przygotowanie zywnosci wykonywac w innym pomieszczeniu. Y,
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IV. ROZWIAZANIE PROBLEMOW

PROBLEM

Urzgdzenie nie
dziata

PRZYCZYNA

Brak zasilania

ROZWIAZANIE

Skontroluj przewdd zasilajgcy, wtyczke
i gniazdko elektryczne

Przetgcznik A1 jest na
pozycji ,0“

Przetgcz przetgcznik na pozycje ,I*

Przetacznik bezpieczenstwa
A3 nie jest wtgczony

Sprawdz lub skoryguj potozenie pokrywy
na naczyniu (lub nasuniecie otworu

w rekojesci na wystepek przetgczajgcy
podstawy)

Sprawdz przepustowos¢ otworow lub

Wzdtuz Otwory A6 na pokrywie uzyj odpowiedniego narzedzia (np.
krawedzi sg zatkane (np. resztami K. Ktory of sci. pat
: iedzenia) patyczek), ktory otwory wyczysci, patrz
naczynia - J rozdz. Konserwacja
wycieka duza Dok A byt kod
ilos¢ pary oKrywa A byla USzkoazona |\, iaktowac serwis
(np. spadtfa na ziemie)
Urzadzenie .
. Na wewnetrznej . s
wydziela . Sprawdz i oczy$¢ wewnetrzng strone
. . stronie pokrywy A sg
nieprzyjemny . . pokrywy
zanieczyszczenia
zapach

V. KONSERWACJA (rys. 20 - 22

Przed konserwacjg nalezy odigczy¢ urzgdzenie wyciagajgc wtyczke z gniazdka
elektrycznego! Urzadzenie nalezy czysci¢ po jego wychtodnigciu! Nalezy regularnie
czysci¢ po kazdym uzyciu! Nie uzywac zragcych i agresywnych srodkéw czyszczacych
(np. ostre przedmioty, rozpuszczalniki chemiczne i zrgce ptyny do czyszczenia rur lub inne

rozcienczalniki)!

Pokrywe (A) nalezy czysci¢ przez wycieranie miekka, wilgotng
szmatka z detergentem. Uwazaé, aby do wewnetrznych czesci
nie dostata sie woda!
Wszystkie inne elementy (np. naczynie B, podstawe C, pokrywa ochronna D, ruszt
grillujgcy E, forma srodkowa do ciast F) nalezy umy¢ w cieptej wodzie ze srodkiem
czyszczacym, a nastepnie sptukac czystg wodg i pozostawi¢ do catkowitego wyschniecia.

Czesci plastikowych nigdy nie suszy¢ nad zrodtami ciepta (np. piece, kuchenka elektryczna

/ gazowa). Jesli przewdd zasilajgcy zostanie zanieczyszczony, potrzeba przetrze¢ go
wilgotng szmatkg. Normalne jest, ze z czasem zmienia sie kolor na powierzchni. Ta
zmiana, ale nie zmienia wtasciwosci powierzchni i nie jest powodem do reklamac;ji urzadzenia!

UWAGA
Upewnij sie, ze powierzchnie przylegajace sg czyste i funkcjonalne.
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Przechowywanie

Przed przechowywaniem nalezy upewnic sie, naczynie i wszystkie jego czgsci sg chtodne.
Urzadzenie nalezy przechowywa¢ w bezpiecznym i suchym miejscu, niedostepnym dla
dzieci i 0séb niekompetentnych.

VI. EKOLOGIA RN ¢

Jezeli tylko pozwolity na to rozmiary, na wszystkich elementach wydrukowano znaki
materiatdw zastosowanych do produkcji opakowan, komponentdw i wyposazenia, jak
réwniez ich przetworstwa wtérnego. Symbole umieszczone na produktach lub

w dotgczonej dokumentacji oznaczaja, ze zastosowanych elementéw elektrycznych lub
elektronicznych nie mozna poddawac utylizacji wraz z odpadem komunalnym. Produkt
nalezy przynie$¢ do specjalnych punktéw zbiorczych, w ktérych bedg przyjete bez

optaty. Dzieki poprawnej utylizacji mozna zachowaé cenne zrédta i pomoc w profilaktyce
ewentualnych negatywnych wptywdéw na srodowisko naturalne i zdrowie ludzkie, na

co mogtaby mie¢ negatywny wptyw niepoprawna utylizacja odpadu. W celu uzyskania
innych szczegdtowych informacji dotyczgcych utylizacji nalezy zwrdécic¢ sig do najblizszego
urzedu lub punktu zbiorczego (zobacz www.elektroeko.pl). Niewtasciwy sposob utylizacji
urzgdzenia moze podlegac karze — zgodnie z przepisami krajowymi i miedzynarodowymi.
W celu catkowitego wycofania urzadzenia z uzytkowania zaleca sie odtaczy¢ przewod
zasilania od sieci elektrycznej, przez uciecie przewodu. Dzigki czemu uzytkowanie
urzgdzenia bedzie niemozliwe.

Wymiana elementéw, ktére wymagaja ingerencji do czesci elektrycznej urzadzenia
moze wykona¢ wyltacznie serwis specjalistyczny!

Nieprzestrzeganie wskazéowek producenta powoduje utrate prawa do napraw
gwarancyjnych!

VIl. DANE TECHNICZNE

Typ ETA 0133, ETA0133-10 / ETA 1133
Napigcie (V) podano na tabliczce znamionowej urzadzenia
Pobér mocy (W) podano na tabliczce znamionowej urzgdzenia
Objetos¢ maks. (1) 4,3/3

Waga ok. (kg) 3/23

Klasa izolacyjna .

Wymiary produktu (mm) 352 x 445 x 175/ 364 x 441 x 168

Pobér mocy gdy sprzet jest wytgczony wynosi < 0,50 W.

Zmiana specyfikacji technicznych i akcesoriéw w zaleznosci od modelu produktu
jest zastrzezona przez producenta.

HOT - Gorace.

DO NOT COVER - Nie zakrywa¢.

CAUTION: BE CAREFUL OF STEAM — UWAGA: Badz ostrozny z para.
HOUSEHOLD USE ONLY - Tylko do zastosowania w gospodarstwie domowym.
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DO NOT IMMERSE IN WATER OR OTHER LIQUIDS — Nie zanurza¢ w wodzie lub innych
cieczach.

TO AVOID DANGER OF SUFFOCATION, KEEP THIS PLASTIC
% BAG AWAY FROM BABIES AND CHILDREN. DO NOT USE THIS
BAG IN CRIBS, BEDS, CARRIAGES OR PLAYPENS. THIS BAG IS
NOTATOY.
Niebezpieczenstwo uduszenia. Torebke z PE nalezy potozy¢ w miejscu bedgcym poza

zasiegiem dzieci. Torebke z PE potozy¢ w miejscu bedacym poza zasiegiem dzieci.
Torebka nie stuzy do zabawy!

/\ OSTRZEZENIE

OSTRZEZENIA: GORACE POWIERZCHNIA
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ZARUCNI LIST

ZARUCNIi PODMINKY

Na vyrobek uvedeny v tomto zaru¢nim listu je poskytovana zaruka po dobu dvacet Ctyfi
mésicl od data prodeje spotfebiteli.

Zaruka se vztahuje na poruchy a zavady, které v pribéhu zaruéni doby vznikly chybou
vyroby nebo vadou pouzitych materialQ.

Vyrobek je mozno reklamovat u prodejce, ktery vyrobek prodal spotfebiteli nebo

v autorizovaném servisu.

Pfi reklamaci je nutné predloZit: reklamovany vyrobek, originalni nakupni doklad, ve kterém
je zfetelné uveden typ vyrobku a jeho datum prodeje spotrebiteli, pfipadné tento fadné
vyplnény zaruéni list. Zaruka plati pouze tehdy, je-li vyrobek pouzivan podle navodu

k obsluze a pfipojen na spravné sitové napéti.

Spotiebitel ztraci narok na zaruéni opravu nebo bezplatny servis v pripadé:

- zasahu do pfistroje neopravnénou osobou.

- nespravné nebo neodborné montaze vyrobku.

- poskozeni pfistroje vlivem Zivelné pohromy.

- pouzivani vyrobku pro jiné ucely, nez je obvyklé.

- pouzivani vyrobku k profesionalni &i jiné vydélecné Cinnosti.

- pouzivani vyrobku s jinym nez doporu¢enym pfisluSenstvim.

- nespravné udrzby vyrobku.

- nepravidelného ¢isténi vyrobkl zejména v pfipadé, kdy je zavada zplsobena zbytky
potravin, vlast, domovniho prachu nebo jinych nedistot.

- vystaveni vyrobku nepFiznivému vnéjSimu vlivu, zejména vniknutim cizich pfedmét
nebo tekutin (véetné elektrolytu z baterii) dovnitf.

- mechanického poskozeni vyrobku zpusobeného nespravnym pouzivanim vyrobku nebo
jeho padem.

Pokud zboZi pfi uplatfiovani vady ze strany spotfebitele bude zasilano postou nebo
pfepravni sluzbou, musi byt zabaleno v obalu vhodném pro pfepravu tak, aby se zabranilo
poskozeni vyrobku pfepravou.

Aktualni seznam servisnich stfedisek naleznete na: www.eta.cz

PFipadné dalsi dotazy zasilejte na info@eta.cz, nebo volejte +420 545 120 545.

Veskere naleZitosti uvedeneé v tomto zaruénim listu plati pouze pro vyrobky nakoupené
a reklamované na uzemi Ceské Republiky.

Typ vyrobku:

Datum prodeje: Vyrobni €islo:

Razitko a podpis prodavajiciho:
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SK
ZARUCNY LIST

ZARUCNE PODMIENKY

Na vyrobok uvedeny v tomto zaru¢nom liste je poskytovana zaruka na dobu dvadsat'styri
mesiacov od datumu prevzatia tovaru spotrebitelom. Ak ma vyrobok uviest’ do prevadzky
iny podnikatel nez predavajuci, zacne zaru¢na doba plynut az odo dia uvedenia vyrobku
do prevadzky, pokial kupujuci objednal uvedenie do prevadzky najneskér do troch tyzdriov
od prevzatia veci a riadne a v€as poskytol na vykonanie sluzby potrebnu sucinnost. Zaruka
sa vztahuje na vady, ktoré v priebehu zaruénej doby vznikli chybou vyroby alebo chybou
pouzitych materialov.

Vyrobok je mozné reklamovat v ktorejkolvek prevadzkarni predavajuceho ktory vyrobok
predal spotrebitelovi, v ktorej je prijatie reklamacie v zmysle zakona mozné, alebou osoby
opravnenej vyrobcom vyrobku na vykonavanie zaruénych oprav.

Pri reklamacii je nutné predlozit: reklamovany vyrobok, original nakupného dokladu,

v ktorom je zretelne uvedeny typ vyrobku a jeho datum predaja spotrebitelovi pripadne
tento riadne vyplneny zarucny list.

Vyrobok je treba pouzivat podla navodu na obsluhu a musi byt pripojeny na spravne
sietové napatie.

Pokial vyrobok pri uplatfiovani poruchy zo strany spotrebitela bude zasielany postou
alebo prepravnou sluzbou, musi byt zabaleny v obale vhodnom pre prepravu tak, aby
sa zabranilo poSkodeniu vyrobku prepravou.

Aktualny zoznam servisnych stredisk najdete na: www.eta.sk
Pripadné dalSie dotazy zasielajte na info@eta.cz alebo volajte +420 545 120 545.

VSetky nalezitosti uvedené v tomto zaru€nom liste platia len pre vyrobky nakupené
a reklamované na uzemi Slovenskej Republiky.

Typ pristroja:

Datum predaja: Vyrobné Cislo:

Peciatka a podpis predajca:
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KARTA GWARANCYJNA

WARUNKI GWARANCJI

1)

Niniejsza gwarancja dotyczy produktéw produkowanych pod markg ETA, zakupionych

w sklepach na terytorium Rzeczypospolitej Polskie;j.

Okres gwarancji wynosi 24 miesigce od daty zakupu produktu.

Naprawy gwarancyjne odbywajg sie na koszt Gwaranta we wskazanym przez Gwaranta
Autoryzowanym Zaktadzie Serwisowym.

Gwarancjg objete sg wady produktu spowodowane wadliwymi czesciami i/lub defektami
produkcyjnymi.

Gwarancja obowigzuje pod warunkiem dostarczenia do Autoryzowanego Zaktadu
Serwisowego urzgdzenia w kompletnym opakowaniu albo w opakowaniu gwarantujgcym
bezpieczny transport wraz z kompletem akcesoriéw oraz z poprawnie i czytelnie wypetniong
kartg gwarancyjng i dowodem zakupu (paragon, faktura VAT, etc.).

Autoryzowany Zaktad Serwisowy moze odméwic¢ naprawy gwarancyjnej jesli Karta
Gwarancyjna nosi¢ bedzie widoczne $lady przerobek, jezeli numery produktéw okaza sie
inne niz wpisane w karcie gwarancyjnej a takze jesli numer dokumentu zakupu oraz data
zakupu na dokumencie réznig sie z danymi na Karcie Gwarancyjne;.

Usterki ujawnione w okresie gwarancji bedg usuniete przez Autoryzowany Zaktad
Serwisowy w terminie 14 dni roboczych od daty przyjecia produktu do naprawy przez zakfad
serwisowy, termin ten moze by¢ przedtuzony do 21 dni roboczych w przypadku
koniecznosci sprowadzenia czg$ci zamiennych z zagranicy.

Gwarancjg nie sa objete:

wadliwe dziatanie lub uszkodzenie spowodowane niewtasciwym uzytkowaniem (np. znaczgce
zabrudzenie urzgdzenia, zarébwno wewnatrz jak i na zewnatrz, zalanie ptynami itp.) lub
uzytkowanie niezgodne z instrukcjg obstugi i przepisami bezpieczenstwa

zuzycie towaru przekraczajgce zakres zwyktego uzywania przez indywidualnego odbiorce
koncowego (zwlaszcza jezeli byt wykorzystywany do profesjonalnej lub innej czynnosci
zarobkowej)

uszkodzenia spowodowane czynnikami zewnetrznymi (w tym: wytadowaniami
atmosferycznymi, przepieciami sieci elektrycznej, sSrodkami chemicznymi, czynnikami
termicznymi) i dziataniem osob trzecich

uszkodzenia powstate w wyniku podtgczenia urzgdzenia do niewtasciwej instalaciji
wspotpracujacej z produktem

uszkodzenia powstate w wyniku zalania wodg, uzycia nieodpowiednich baterii

(np. tadowanych powtérnie baterii nie bedacych akumulatorami)

produkty nie posiadajgce wypetnionej przez Sprzedawce Karty Gwarancyjnej

produkty z naruszong plombg gwarancyjng lub wyraznymi oznakami ingerencji przez osoby
trzecie (nie bedgce Autoryzowanym Zaktadem Serwisowym lub nie dziatajace w jego
imieniu i nie bedace przez niego upowaznionymi)

kable przytgczeniowe, piloty zdalnego sterowania, stuchawki, baterie

uszkodzenia powstate wskutek niewtasciwej konserwacji urzgdzenia

uszkodzenia powstate w wyniku zdarzen losowych (np. powodz, pozar, kleski zywiotowe,
wojna, zamieszki, inne nieprzewidziane okolicznosci)

czynnos$ci zwigzane ze zwyktg eksploatacjg urzgdzenia (np. wymiana baterii)

zapisane na urzadzeniu dane w formie elektronicznej (w szczegdlnosci Gwarant zastrzega
sobie prawo do sformatowania no$nikéw danych zawartych w urzadzeniu, co moze
skutkowac utratg danych na nich zapisanych)

uszkodzenia (powodujace np. brak odpowiedzi urzadzenia lub jego nie wiaczanie sig)
powstate wskutek wgrania nieautoryzowanego oprogramowania.

Jezeli Autoryzowany Zaktad Serwisowy stwierdzi, iz przyczyng awarii urzgdzenia sg
przypadki wymienione w pkt. 8 lub nie stwierdzi zadnego uszkodzenia, koszty serwisu oraz
catkowite koszty transportu urzadzenia pokrywa nabywca.

®



®

PL

10) W wypadku wystgpienia wypadkéw wymienionych w pkt. 8 Autoryzowany Zaktad Serwisowy
wyceni naprawe urzgdzenia i na zyczenie klienta moze dokonaé naprawy odptatnej.
Uszkodzenia urzadzenia powstate w wyniku wypadkéw opisanych w pkt. 8 powodujg utrate
gwarancji.

11) Wszelkie wadliwe produkty lub ich czesci, ktére zostaty w ramach naprawy gwarancyjnej
wymienione na nowe, stajg sie wlasnoscig Gwaranta.

12) W wypadku gdy naprawa urzgdzenia jest niemozliwa lub spowodowataby przekroczenie
terminow okreslonych w pkt. 7 a takze kiedy naprawa wigzataby sie z poniesieniem przez
Gwaranta kosztéw niewspoétmiernych do wartosci urzadzenia Gwarant moze wymieni¢
Klientowi urzgdzenie na nowe o takich samych lub wyzszych parametrach. W razie
niedostarczenia urzadzenia w komplecie Gwarant moze wymienic jedynie zwrécone
czesci urzadzenia lub dokona¢ zwrotu zaptaconej ceny jednak woéwczas jest upowazniony
do odjecia kosztu czesci zuzytych lub nie dostarczonych przez uzytkownika (np. baterii,
stuchawek, zasilacza) wraz z reklamowanym urzgdzeniem.

13) Okres gwarancji przediuza sie o czas przebywania urzadzenia w Autoryzowanym
Zaktadzie Serwisowym.

14) W wypadku utraty karty gwarancyjnej nie wydaje sie jej duplikatu.

15) Producent moze uchyli¢ sie od dotrzymania terminowos$ci ustugi gwarancyjnej gdy
zaistniejg zaktécenia w dziatalnosci firmy spowodowane nieprzewidywalnymi
okolicznosciami (tj. niepokoje spoteczne, kleski zywiotowe, ograniczenia importowe itp).

16) Gwarancja nie wyklucza, nie ogranicza ani nie zawiesza praw konsumenta wynikajgcych
z niezgodnosci towaru z umowg sprzedazy.

17) W sprawach nieuregulowanych niniejszymi warunkami majg zastosowanie przepisy
Kodeksu Cywilnego.

Uszkodzenie wyposazenia nie jest automatycznie powodem dla bezptatnej wymiany
kompletnego urzadzenia. Jezeli reklamujesz stuchawki, pilota, kable przytaczeniowe lub inne
akcesoria NIE PRZYSYLAJ catego urzadzenia. Skontaktuj sie ze sprzedawca lub producentem
w celu uzgodnienia sposobu przeprowadzenia procedury reklamacyjnej bez koniecznosci
przesytania calego kompletu do serwisu.

Kontakt w sprawach serwisowych: Digison Polska Sp. z.0.0., Tel. (071) 3577027, Fax. (071) 7234552,
internet: http://www.digison.pl/sonline/, e-mail: serwis@digison.pl

Nazwa: Piecze¢ i podpis sprzedawcy:

Data sprzedazy:

Numer serii:

1. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 2. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Pieczec¢ i Podpis Serwisanta: Pieczec¢ i Podpis Serwisanta:

3. Data Przyjecia/Nr Naprawy/ 4. Data Przyjecia/Nr Naprawy/
Piecze¢ i Podpis Serwisanta: Piecze¢ i Podpis Serwisanta:
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